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Дата^, /А 
№ /

Организация образования
Поставщик услуги (при наличии)

АКТ 
мониторинга качества питания

Комиссия в составе:
_ и, о ± г-[ЙаДил/ри . плса^и^. ..г, <&№&'■> .

дХ/лаХ- -Х7 л/^ х

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

Показатель Требуется Соответст 
вует

Не соот
ветствует

Примеча 
ние

Наличие санитарно-эпидемиологического 
заключения осоответствии объекта 
действующим требованиям

Г

Качество продуктов питания, условия их 
транспортировки, доставки, разгрузки 4

Соответствие ежедневного меню 
перспективному меню

1 у - - ....

Соблюдение графика работы столовой 1 4
Соблюдение интервала между приемами пищи 
и графика питания по классам

4- 4

Наличие утвержденного прайса на свободное 
меню 4
Организация питьевого режима 4
Качество готовой продукции 4
! !аличие кою рольного блюда 4
Органолептические свойства приготовленной 
продукции 4 •

Соответствие технологической карте 4
Контрольное взвешивание 10 порций 4
Линия раздачи (мармиты) 1 блюдо ц/лгх
Линия раздачи (мармиты) 2 блюдо
Линия раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
остужать в алюминиевой посуде)
Состояние разносов (запрещено 
использование влажных)
Правильное)ь хранения столовых приборов
■ наличие кассет и хранение ложек, вилок 
ручками вверх)

•4 •

Витаминизация блюда
Наличие изготовления, реализации и 
использование запрещенных блюд и 
продуктов

...... ..

Наличие реализации товаров, которые не 
связаны с питанием

7



Организация приема пищи
• личество : 'садочных мест 4 •

• ♦

5 >

•

К личество раковин для мытья рук 4
г*-'

Наличие мыла 4
Наличие сушилок С
Состояние мебели 4-

, С редства для обработки столов 4-
Состояние столовой и кухонной посуды, 
столовых приборов

4- • ♦

: г

■ •

• •

- •

Достаточност ь и наличие запасного комплекта 
посуды

4-

I Санитарное состояние столовой 4
Уборочный инвентарь (маркировка, отдельное 
место хранения) 4-

Состояние помещений пищеблока
Наличие вывески «Правила мытья посуды» 4 •

Исправность систем горячего и холодного 
водоснабжения, водонагревателей 4

Исправность систем водоотведения -А
Исправность систем отопления <4
Исправность систем освещения 4
Наличие на пищеблоках защитной арматуры 
на светильниках,светильников с влаго
защитным исполнением

-1ЕГ •
и

Наличие условий для мытья и обработки
■ столовой и отдельно для кухонной посуды +■

Наличие моющих средств 4
Условия хранения и маркировка моющих 
средств (отдельно в закрытой посуде) 4
Соблюдение сроков хранения моющих средств 4
Наличие сертификатов на моющие средства 4
Наличие ёмкости для сбора пищевых отходов 4
Маркировка емкости для сбора пищевых 
отходов 4
Обработка емкостей для пищевых отходов 
(чем обрабатываются и кто ответственный)

4 р

Соблюдение поточности:
- сбора «грязной» столовой посуды 
процесса мытья и обработки
- хранения чистой столовой посуды- •................. ....... .........................

Наличие графика уборки
Соблюдение условий х ранения продуктов Склад

Хранение сыпучих продуктов на поддонах, 
подтоварниках, стеллажах 4
Соблюдение гемпературно влажностного 
режима. Наличие термометра, гидрометра на 
складе

4
-

Соблюдение товарного соседства 4
Наличие и соблюдение сроков годности на 
продуктах питания 4
Хранение овощей в ларях, подтоварниках в 
маркированных ёмкостях на поддонах

г

•’ Сзд1итарн< 
НфИЧИф Е

;{ ЧсЬользрв
■ ; продукту в

.1 МаркирЪв 
' хоЛОдиДье 
; Наличие т

■ : ’С соблюден 
б Наличие в 
;; Продуктах 

1 Санитар» 
: оборудовг

Наличие к 
ЙСЙОДЬЗОЕ 

■! Продуктов
• Условия Е
• проб !

_МаркироЕ 

Санитар» 

Наличие I 
ИСЙОЛЬЗОЕ 
продукте»

МарКИрОЕ 
. Санитарн

Н&зичие 1 
ИСПОЛЬЗОЕ 

'• продукте» 
•Г ■ г • ■ Г"

; М?рКИрО1
Санитарн
Наличие I

• ИСПОЛЬЗОЕ
• продукта!

Маркиро! 
Исправно 
злектроо( 
Наличие: 
ковриков

; Состоя ни
(вытяжки 

' Санитарн
Наличие 

' использр] 
; продукта

Наличие 
персонал* 
Произвол
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' СанитарнОе соОтойнйе складов*: Г'
^фичиё изготовления,! реализации и|

5 ЯсЬо^ьзрвайие; запрещениях блюд и •
1 продуктов ■ • 1 И.Ь . м 1

I . ■

к
111 4 ТЗИ УГ: ( ■■ Холодильники ! '
Маркирбвка о предназначению' 

’ хоДбдиДьного оборудования 1: + 1

Наличиф термометров ■ +- 1 :
. '1 .1 :

| *Сс#йк)дение товарного' соседства +
; Наличие и соблюдение сроков годности на 
< продуктах питания ; •н ; Г3 ■ г.

*. Санитарное состояние холодильного 
оборудования' ! .Г ■ ,с Л-4Ь:

Наличие изготовления,; реализации и; 
, Использование запрещенных бЛюд и; 
■ прбдукто? ; ■ 1' ■■ !;■ : !

Ус|л6вия и правильность хранения суточных • 
. Проб' ■; ! т Ц-’|! ■ * | !| ’ 3 +■ * '•• , < Г ■ •Г : пГ- • •
! ..) 4 -__ ; : 1__ [■___ ■,____ Мясной цех !*.■.:

Мдокиройка оборудованиями ийвентаря +
, , ~7~' Ч Л СТ Г 1

Санитарное состояние
-Г— . .

"•и1 1

.г4<;1: Ч г“" ’ л * : ;
Наличие изготовления,: реализации и; 
использование запрещенных блюд и * 

: продуктов ; о! и Ы <1 I > 3.

• .’ч* ’* ■'

: Ч 1 • ;

Ч '! ■ И * 1 -НА !• Г ! Овощной цех
-------  -------- г , ■—

Маркировка оборудования;и инвентаря -и
. Санитарное состояние -ь ■ ;

Наличие изготовления,1 реализации и 
использование запрещенных блюд и 

' продуктов 1 ■; ЗтЗ г I; - 1 г ■
• ’ { 4 ; Ч 5 4Г 4]1В ■ • ’ , • » ' 4!.! , г Мучной цех

-------- :-------- -----------
*

; Маркировка оборудованиями инвентаря 4 ! ! '
;

Санитарное сортоянйе
> ■. С V' |—
• . , :

Наличие цзготовлейия,; реализации и 
• исйользрВание запрещенных блюд и 
' продуктов > : ;НПИ Г ;

ЙЛ/Гю : | ; .

Д’ ? ‘ ; 1 <• Г 1
-Ь-м——Д 1 1 1■ Варочный цех ■ ■ 3 '

Маркировка оборудованиями инвентаря 4-
- ------ --------- )----------  

» .
‘ 1 : ■

Исправность и* состояние с; П 
злектрооборуДовднйЯ.1 4
Наличие заземйей'и^нЩгичйе резиновых

- ковриков; ; ; ; рМ ’ г
7 ■ ‘ 4 ; 4“! 7 у*

• Состояние механической вентиляции 
И вытяжки) ; С, . 4

1
' ■■ н--

1 / : • •‘ . 1 • .
С элитарное состояниеС ?. р 4 * . * ’

. Наличие изготовления, реализации и 
‘ использрйаниё. запрещенных блюд и 

продуктов’ ; :

. . . )

■ * •

Наличие условий ДЛЯ МЫТЬЯ и сушки;рук 
: персоналом. Соблюдение лщчнбй и

прби')во;дстйенно0 гигцень} сотрудников 
■;с.тдлйвор; ■ ; Ц 74 V 1

4
! ; . . » . . .■ 
С 1. '! С.?

' • • **;■ ; ’■

■ ! ’ • ' * ! ! : ! Г С 1 ?{■ .
. 4 ... . '

К (’С з V- Г 3 'Г: С* ЭД 3
■ ■■' • ’ * •' 3 333 г Ь .1

—
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ие и использование
Наличие документов, удостоверяющих 
качество и безопасность
Условия хранения яиц
Емкость с маркировкой для мытья и обработки 
яиц
Средство для мытья яиц 4
Наличие бактерицидной лампы Г

Перечень ассортимента реализуемой буфетной 
продукции (прайс-лист) заверенный печатью 
или подписью 4
Наличие ценников г
Соблюдение условий хранения 4
Соблюдение условий и сроков 
реализации 4
Санитарное состояние ■ИЙ
Наличие изготовления, реализации и 
использование запрещенных блюд и 
продуктов

кх-т/

■Док] <менты
Договора с поставщиками продуктов питания +
Уведомление (разрешение на перевозку 
продуктов) на автотранспорт 4

Сертификаты, декларации о соответствии 4
Срок реализации поступившей 
продукции 4-

Доброкачественность поступившей 
продукции, соответствие нормам

+
Технологические карты приготовления блюд 4-
Бракеражный журнал скоропортящейся 
пищевой продукции и полуфабрикатов 4-
Журнал «С-витаминизации» 4-
Журнал органолептической оценки качества 
блюд и кулинарных изделий

А-

Ведомость контроля за выполнением норм 
пищевой продукции за месяц 4
Наличие личных медицинских книжек 
сотрудников пищеблока на рабочем месте с 
отметкой о прохождении медосмотра и 
гигиенического обучения

Т

Наличие у работников пищеблока 
посторонних предметов, гнойничковых 
заболеваний и микротравм

4-

Журнал «Здоровье» о результатах осмотра 
работников пищеблока 4-
Журнал проведения генеральных уборок
Журнал регистрации температурного режима 
холодильников
Наличие программы производственного 
контроля -г



Родители
Ж- Ненахова О.В.

Омарова Н.С. 
________ Тлеуленова А.Р.Алдиярова Ш.К и-

Дэр1бай М.Т.
_ ___ Забродько А.С.

‘ля
* , .1
1— -г- I

~я 4 X

тжг

Бытовая комната
. г V ичиё запасных комплектов специальной
х.дсдды: I < +

- агичи? шкафа для хранения личных вещей 
-• тт/днмков •г
□кагичиё шкафа для Хранения специальной 

^ежды. • : !: ■ъ ■ -

Д.-„е~ая комната, санузел
• В —нийъйд сотрудников столовой (чистота 
формы, аккуратность, работают ли в полном 
л :• ыплекте спецодежды)

■’ *

Л « рочныи инвентарь, их достаточность, 
’ вадичие маркировки 4" • ■ • ГТ ■

> Наличиё отдельного помещения (специальных 
г.-л для ^хранения уборочного инвентаря, ’Ь

--Чагйчие Дезинфицирующих средств,
. ’-гховодитрльных документов. Условия для 
>« ранения.

ь 1 1
^ммикй

г аличио москитной сетки -р

Итого ; { ? (
1-11 ..1.1. к :_____ ______1___________________

Е: ;;!; ; !
В результате проверки установлено: (^/Сит^С/с&е, 1ми^<и
',. з/. /и}д^1ио-и> Г

..Аг
Пко5с>^ .

'■Ю- /лх <иЛ>
____лл. 17 ь

йПУМГ&й Я&ъ СЫкЛМРСО--
имлр ыл >/гл/^ ъеЛ . ~ли-ир жЛ ♦ 1/мь.

^ицр- \лаЛ>гт^

миссии: ;
Ж__Еск^ваС.Ж.

Ж^// Приб Н.В.
'А 1Т1 V 1

_ Л •
------ ——------

ПОДПИСИ КОМИ' 
директор _Ц_ 

Гэедседател|>.1 
Зам по В?
Профком
Мед работник ' /

Поставщик ^(при организации питании поставщиком услуги) и/или ответственный повар 
ри организации питания организацией образования) ознакомлен (подпись)

5



I

-л
гнизация образования

вшик услуги (при наличии) 
косия в составе:

д_

V

АКТ 
мониторинга качества питания

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

Показатель Требуется Соответст 
вует

Не соот
ветствует

Примеча 
ние

-1 ичие санитарно-эпидемиологического 
а.<тн нения осоответствии объекта 
умствующим требованиям

4

’ -е.тво продуктов питания, условия их 
Т днспортировки. доставки, разгрузки 4*

Згч тветствис ежедневного меню 
к ?биективному меню

4

Соблюдение графика работы столовой
Сс€людение интервала между приемами пищи 
г рафика питания по классам

-■ у-

$ _ ичие утвержденного прайса на свободное
МНЮ 4 . .......

дг* анизация питьевого режима 4
► ячество готовой продукции Д-
Наличие контрольного блюда 4
В^ лнолептические свойства приготовленной 
||род\ кции

4

рвптветствйе технологической карте 4
ринтрольное взвешивание 10 порций 4
Ьвния раздачи (мармиты) 1 блюдо --
|уния раздачи (мармиты) 2 блюдо —
В|ния раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
утужать в алюминиевой посуде)

—-

Г *.таяние ра июсов (запрещено 
■сг: льзование влажных)
Правильность хранения столовых приборов 
(наличие кассет и хранение ложек, вилок 
■яками вверх)

4
• -

ЕР~аминизапия блюда 4
В -тичие изготовления, реализации и 
с к льзование запрещенных блюд и 

у-слуктов
—

Н г.'ичие реализации товаров, которые не 
станы с пит анием •Нцц. _ ___ ' !&* ’* ' ■



г
' "Т"

запасных комплектов специальной

Ввй^с шкафа для х
.—тНКОВ

Бытовая комната

личных вещей

специальной■фне шкафа для

—
р»1Х&1л комната, с;
■■х?. вид сотрудников столовой (чистота 
■■Еж. аккуратность, работают ли в полном 
•г. : ~е спецодежды)____________________

;ел

■ос-.ныи инвентарь, их достаточность,
оьг• - - е маркировки________________________
■■г-ае гтдельного помещения (специальных 
■от . хранения уборочного инвентаря, 
■■ж>т«?вки

дезинфицирующих средств,
МВ»?дительных документов. Условия для

москитной сетки

' н. ?
Е-жг- ьтате проверки установлено:

7М- / МЙ&

' Жж/ ■

г !

■I

ни: I
ЕскееваС.Ж.
_ ______ Приб Н.В.
Алдиярова Ш.К

Дэр1бай М.Т. и
Г__ Забродько А.С.

Родители Ненахова О.

к ‘ ‘ . 'Вт! гг*'- •

ъ= шик (при организации питании поставщиком услуги) и/или ответственный повар
• - анизации питания организацией образования) ознакомлен (подпись)

* •
$

/.к ^.а^ми-Ь^1я11
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АКТ
мониторинга качества питания 

Г

ция.< -бразования /УУ/ 

«к ус [уги (при наличии)
>• в составе:

\М.-----

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

Показатель Требуется Соответст 
вует

Не соот
ветствует

Примеча 
ние

Мк занитарно-эпидемиологического 
■вяия соответствии объекта 
в*». шим требованиям
Кпс -родуктов питания, условия их 
Ьзртир- вки, доставки, разгрузки 7

Ьгствие ежедневного меню
Вктивн--му меню

7 ...

■ркние 1 рафика работы столовой 7
■вение интервала между приемами пищи 
рам а пигания по классам

1/

в» . -тЕсржденного прайса на свободное
(7

|ммиия питьевого режима 7
-ВОЙ ПрОДуКЦИИ 7

№ кон | рольного блюда 7
■с-'с~гические свойства приготовленной 1/.......... -7—-

^гтствие технологической карте 7
рольное взвешивание 10 порций 7
|роздачи (мармиты) 1 блюдо иии
Вразда и (мармиты) 2 блюдо
■ раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
■аг- в алюминиевой посуде)
■Вне р < сносов (запрещено 
■а. ванне влажных)

17

Ьрьн < хранения столовых приборов 
МВт кассет и хранение ложек, вилок 
Вм вверх)

1/ ——■ - ■,

^низания блюда \7
Йв: изготовления, реализации и 
■В ? ан не запрещенных блюд и /сМП

гч-. --л изации товаров, которые не
вн. - питанием
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тате проверки установлено:

Бытовая комната
■в -ных комплектов специальной \
Квигзэа для Хранения личных вещей

кв д • •. :а для хранения специальной

■й« * ■ -ата. санузел
■йе< сотрудников столовой (чистота 
к. ж-. -атность. работают ли в полном 
ВВС - :.~ецодежды) ЧП '

инвентарь, их достаточность, 
кв мар кировки.

‘ <1^ ’ 
<{ ‘ •** г. ’

ИЬвотдельного помещения (специальных 
кч» .хранения уборочного инвентаря, V-

■ ■”~755||Ч-

■^дезинфицирующих средств, 
■Ьагтельных документов. Условия для

_______________И"» тЛ|^е * хкитнои сетки •К
•1

> ■ I «

---------------------

-Ы!:__
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