
АКТ мониторинга качества питания

Дата О Я,, ft. .

Организация образования
Поставщик услуги (при наличии) _
Комиссия в составе: W

ПО ft j С J? с

/Mftft/'S ft />/ /?, /ft ft -~
Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

1

<’С. «

и/или ответства
омлен__________

Показатель
Ю а

Требуется Соответс 
твует

He соот­
ветствует Примечание

■ее санитарно-эпидемиологического 
■гния о соответствии объекта
г тощим требованиям

V
*■ ?

йтзо продуктов питания, условия их 
■остировки, доставки, разгрузки

рствие ежедневного меню
■"явному меню

ft

рвение графика работы столовой ft

Йс пение интервала между приемами пищи и 
■. питания по классам

к

■ее утвержденного прайса на свободное меню
ft

Взация питьевого режима is

Ь» готовой продукции ft
Ье - онтрольного блюда Is

№ гептические свойства приготовленной 
■мни и ft

■зетствие технологической карте Is

вольное взвешивание 10 порций ft

■В г аздачи (мармиты) 1 блюдо > —

в т аздачи (мармиты) 2 блюдо —

Bi г аздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
Мкп> в алюминиевой посуде) —

____________________



***■ ■ ——
Сл$*сг>$ '-г -

<

В результате проверки установлено:

Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

tz

Наличие москитной сетки бХ -

Итого /X

Подписи комцсс^и:

£лмиеЛ>& С.ТуС.
^сЛ^Л/и>&± W'ly

3&лл(Лля6&
JijUAj) [<

Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или ответ 
(при организации питания организацией образования) ознакомлен______

/).Р- 
/1'?.



АКТ мониторинга качества питания

ч
визация образования ^-7• 
авшик услуги (при наличии) , . '’^Ф^***

ия в составе:

fr/i. yap №
.e&Z &■£. ; \ /f.C -

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

ги) и/или отв 
<акомлен

<

Показатель Требуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует

Примечи

Ьвтарно-эпидемиологического
соответствии объекта

|hi требованиям
Z/

■гх луктов питания, условия их 
в у и. доставки, разгрузки

Z

ежедневного меню
М:* меню

•рика работы столовой 7

^В: интервала между приемами пищи и
* по классам

1/

■■^етжденного прайса на свободное меню
7 -с

М литьевого режима 17

■В вой продукции 7

»гт< льного блюда

■пческие свойства приготовленной

Ъве технологической карте 7
■ае взвешивание 10 порций 7

■ у-чи (мармиты) 1 блюдо 7 ■

■л. учи (мармиты) 2 блюдо

■дачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
еь 5 злюминиевой посуде)

>



Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

|g£®/7
Л

** ■ ■ »"*

Наличие москитной сетки
(X

Итого

В результате проверки установлено:

5^ ftLrt'tZ-K&f. 4- ' -*

Подписи KOMHgC

с /М.
Л /w(fa

,(Ус^ЛЛЯ Л/СЛ?
Иг/Ь.

Поставщик (при организации питании поставщиком услуги} и/или ответ 
(при организации питания организацией образования) ознакомлен______

'ч



АКТ мониторинга качества питания

ПримечаниеПоказатель

I
t

I/

ежедневного меню

I/

(г

Соответс 
гвует

Не соот­
ветствует

эпидемиологического 
соответствии объекта 
иям

r тбразования
к услуги (при наличии)
2 д ставе:

poвели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам: "

I Требуется

1--------------
I

ст

евого режима

й продукции

льного блюда

■ческие свойства приготовленной

в питания, условия их 
д--ставки, разгрузки

с ?::<а работы столовой

Комлёд «=тервала между приемами пищи и
■ по классам

Еэеденного прайса на свободное меню
*

е технологической карте

■ое взвешивание 10 порций

дачи (мармиты) 1 блюдо

ачи (мармиты) 2 блюдо

раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено
з алюминиевой посуде)



В результате проверки установлено:

Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

6Z

Наличие москитной сетки
(у

Итого

•гз - ■-*■■*" *'i,- ? «
Л fycj'r/ &Я/Н к<Г> ^£>/г л

/few к {

Jfip

Подписи комисс 
б^С^<йя С Ж. 
J {J&.
О^иВос-Л М- Г 
В)(ЛъХ^'МЛ'С’Вл 
jfata M’-tS

Поставщик ('при организации питании поставщиком услуги) и/или от 
(при организации питания организацией образования) ознакомлен___



АКТ мониторинга качества питания

с

.и я образования д'/ И
к услуги (при наличии) 
ь составе: С

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам.

Показатель Требуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует Примечание

*кр н о-эпидемиологического 
соответствии объекта

■теЗо ваниям

тов питания, условия их 
доставки, разгрузки

ежедневного
г меню

меню

■р-дика работы столовой

интервала между приемами пищи и
ня по классам

сужденного прайса на свободное меню

литьевого режима

■ ~. зой продукции

•льного блюда

ческие свойства приготовленной

.ие технологической карте

ное взвешивание 10 порций

раздачи (мармиты) 1 блюдо

р лздачи (мармиты) 2 блюдо

L-

раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено
пъ в алюминиевой посуде)



*

c.fr?. 
f/iific? Yd £

Л V

Jfild ■ /Y £
По ставкой к (при организации питании поставщиком услуги) и/или о 
(при организации питания организацией образования) ознакомлен_

В результате проверки установлено:

Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

Наличие москитной сетки

Итого

Подписи комиссии:

I

c.fr


АКТ мониторинга качества питания

Дата
№_________________
Организация образования_______
Поставщик услуги (при наличии)
Комиссия в составе: Ту

/ft£. Jftft
ft. ft x // ft ftftft

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам '

Показатель Требуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует

ш ответстве! 
н

гичие санитарно-эпидемиологического 
рчения о соответствии объекта 
твующим требованиям_____________________

сество продуктов питания, условия их
с портировки, доставки, разгрузки

гветствие ежедневного меню
пективному меню

подение графика работы столовой

■людение интервала между приемами пищи и 
>ика питания по классам

личие утвержденного прайса на свободное меню

/>

с-

/>

ганизация питьевого режима

чество готовой продукции

’ичие контрольного блюда 

Lx

органолептические свойства приготовленной 
продукции

Соответствие технологической карте

Контрольное взвешивание 10 порций

Линия раздачи (мармиты) 1 блюдо

Линия раздачи (мармиты) 2 блюдо

Линия раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено
остужать в алюминиевой посуде)



Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

Наличие москитной сетки

L'

1/

Итого

В результате проверки установлено: ’

Подписи комиссии: п /

' Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или ответ
(при организации питания организацией образования) ознакомлен -~ '



с
АКТ мониторинга качества питания

дата
№_________  Z
Организация образования
Поставщик услуги (при наличии)
Комиссия в составе:^х^§7

ГТтлГкП^»птл nn^DPnv^/ птг>rrrvDr>rr тттлтттг^rmt/a тт/л птт<=»ттх/тгмтттяхх папаиртпам' ‘^f’-

X.

ие> Q&jCfcbil. <х/-
X ((X^ Xi 'LL -r? .’/ Г {< -7^ <

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

i ответствени

Показатель Требуется Соответс 
твует

He соот­
ветствует Примечание

■ичие санитарно-эпидемиологического 
■очения о соответствии объекта
Вгзующим требованиям

/X

Ьество продуктов питания, условия их 
Ьгпортировки, доставки, разгрузки с-

■ветствие ежедневного меню
Ьтективному меню

fc-одение графика работы столовой сх

1г людение интервала между приемами пищи и 
|ика питания по классам

Lx

Ьичие утвержденного прайса на свободное меню

Lx

Ьяизация питьевого режима 1 С< Г• • •

Lctbo готовой продукции 1х

■чие контрольного блюда 1^

кганолептические свойства приготовленной
Ьодукции Lx

■ответствие технологической карте

L ятрольное взвешивание 10 порций Lx

■ния раздачи (мармиты) 1 блюдо z- Г'-.

Ьния раздачи (мармиты) 2 блюдо
<♦ ■'** ** d

Ьния раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
ЮТужать в алюминиевой посуде) *



г

Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения. ' :?с

Наличие москитной сетки
■». •ж**'*

■'i ••- ': ’<

Итого (/

В результате проверки установлено:

/be/ fr&l'j'&pc. .

Подписи комиссии:

$Wlt/

V>.‘> .% 7 '?J . >;/ -

/?. (\ tyV'i

Поставщик (^ри организации питании поставщиком услуги) и/или ответ 

 

(при организации питания организацией образования) ознакомлен

»

о
I



АКТ мониторинга качества питания

Дата

Организация образования
Поставщик услуги (при наличии) _
Комиссия в составе: >_

<//ЛС. Р
fyt-t'd ^-^2 /'ifaf. ^C'
Kest&9et& P-%. / fot'-ffM&fct’Ar-i Ж- P

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам: ' и 1

^тветств

Показатель Требуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует Примечание

Жчие санитарно-эпидемиологического 
ж- чения о соответствии объекта
|^вующим требованиям

/>

■ :ство продуктов питания, условия их 
Ж .портировки, доставки, разгрузки

(/

кветствие ежедневного меню
Жпективному меню 1 ” V •?

■людение графика работы столовой

■блюдение интервала между приемами пищи и 
кика питания по классам

1^

Ьличие утвержденного прайса на свободное меню
1^

■ганизация питьевого режима L'

■чество готовой продукции а

Вличие контрольного блюда
.......И1 ’’«-V

Ж,
У-л.. 

г

1 органолептические свойства приготовленной 
I продукции

rr-се '

| Соответствие технологической карте z>

Контрольное взвешивание 10 порций

Линия раздачи (мармиты) 1 блюдо '__

Линия раздачи (мармиты) 2 блюдо —

Линия раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
остужать в алюминиевой посуде) ,

—

* * •



Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

1/

Наличие москитной сетки i/

Итого J
В результате проверки установлено:

Подписи комиссии: /

У v('yki'Cttyt'&&£{ 'Ш./С’.
Qi'j'jl'i' 7
У (k 'C/i Q

' Поставщик (п]6и организации питании поставщиком услуги) и/или ответств
(при организации питания организацией образования) ознакомлен



2

АКТ мониторинга качества питания

Дата№_____ _ _____рЧ
Организация образования_______
Поставщик услуги (при наличии) 
Комиссия в составе Р'И

J/u4 ИЯ- hiuf.J/C.
Иии^с>&) РЯ 7 Р /л С.

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

>

ответсп

Показатель Требуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует Примечание

фичие санитарно-эпидемиологического 
фчения о соответствии объекта
фъующим требованиям

■ ество продуктов питания, условия их 
фспортировки, доставки, разгрузки

фветствие ежедневного меню
флективному меню -

Фподение графика работы столовой и
Фблюдение интервала между приемами пищи и 
■лика питания по классам

Величие утвержденного прайса на свободное меню
и

■ганизация питьевого режима

Ьчество готовой продукции

Ьличие контрольного блюда

Органолептические свойства приготовленной 
продукции

Соответствие технологической карте
.» ~ •

Контрольное взвешивание 10 порций
---------V—1

Линия раздачи (мармиты) 1 блюдо

Линия раздачи (мармиты) 2 блюдо —
Линия раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
остужать в алюминиевой посуде)



I

Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

Ig
i. - - - •

Наличие москитной сетки *

V

Итого
>

В'результате проверки установлено:

Подписи комиссии: / /

Jyu^
Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или ответ 
(при организации питания организацией образования) ознакомлен______



АКТ мониторинга качества питания

vtL J.•разования,
»ти (при наличии)

V;r

j

I Л Луаэд. f/d.

и проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:
г '•

укции

|*:к'азатель Требуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует Примечание

■идемиологического
I соответствии объекта

•
z>

•!* «

■гитания, условия их 
пзки, разгрузки

[ ежедневного меню

работы столовой
•

па между приемами пищи и 
■весам
■ го прайса на свободное меню о

■j режима О-

блюда

свойства приготовленной

логической карте

вание 10 порций

миты) 1 блюдо

миты) 2 блюдо

>миты) 3 блюдо (запрещено 
иевой посуде)

Z>
О



В результате проверки установлено:

Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

1/

Наличие москитной сетки 1/ . А*
...______

Итого

л
^iAfVc<£fw6R 'Ш-К-

Поставщик^при организации питании поставщиком услуги) и/или о 
(при организации питания организацией образования) ознакомлен__



-;-*а %•. ~ Лг-*

АКТ мониторинга качества питания

>.Г5л>ГУМ/ ч
I образования____  0
услуги (при Н 1ЛЕ ТИИ) <- -
-оставе: С.)^.
I <//. / ТЛе-мм^Тс? С. Z2
'-fy- /^7(f- J/C ■
we Р.%, АР- / £<('
кли проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам: z

i • л- *

I Показатель Требуется Соответс 
твует

He соот­
ветствует Примечание

эпидемиологического
1 соответствии объекта
■ЛИЯМ

z>

В литания, условия их 
кавки, разгрузки

I ежедневного меню 7

работы столовой pVW--'- -

ела между приемами пищи и 
кассам

fcoro прайса на свободное меню
b'

•

Го режима

■укции

Г блюда -

^свойства приготовленной -

[7
•x. *A *

^логической карте

звание 10 порций C'
Э*иты) 1 блюдо
К ' -r?5'

Э^иты) 2 блюдо

Ьситы) 3 блюдо (запрещено 
кевой посуде)

s* *Ч>» - 1 < * •

ь
»■ *



еств*

А

«

ичие
чен1

г7. t7

ч» ''•*

>

рганс 
роду 

оотв

Контр

Лини:

Лини:

аниз<

ествс

личие

люде1

дю;
ика 1
ичи

В результате проверки установлено:

Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

7

Наличие москитной сетки
„ > «л !г->, 7>;v

Итого

Подписи комиссии:

Jf-F
С. 

7//tt<J &/.А.
Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или ответ 
(при организации питания организацией образования) ознакомлен______

ветс. 
пект!

Лини
остул



АКТ мониторинга качества питания ’ л 
*' •* с •!£/•' л ъ.

‘ ' I **“7' “ ’

Указатель 'Требуется •Портрете 
твует

Л’ V*
Hfe сорт-,»•« 

веГствует Примечание

идемиологического 
соответствии объекта
НЯМ

ютания, условия их
■зки, разгрузки

Ежедневного меню
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