
I

АКТ мониторинга качества питания

Зхта И, М?

’ т:анизация образования iffy 114 i/ 

И-.тавщик услуги (при наличии) 
Комиссия в составе: 11М,

l- -

~г.t Z Ji ill 
ижr,

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

и ответствен!!
я___________ I

Показатель Требуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует Примечание

■■в санитарно-эпидемиологического
о соответствии объекта

 л требованиям

4

■■вс продуктов питания, условия их
^^Ырэвки, доставки, разгрузки

ежедневного меню
Ии ■ < му меню 4

■Кеи е графика работы столовой 4-
Ьв= - -;е интервала между приемами пищи и
Вв*тания по классам

чй

■К твержденного прайса на свободное меню
4

ВВ-'Я питьевого режима 4
И) ■ □ товой продукции 4-
IK f □ нтрольного блюда •4
■■готические свойства приготовленной

Ьеотвие технологической карте -г
Ьгьное взвешивание 10 порций

К раздачи (мармиты) 1 блюдо -
Н раздачи (мармиты) 2 блюдо —
Н раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
^■тъ в алюминиевой посуде) —



Состояние разносов (запрещено
использование влажных) t

Правильность хранения столовых приборов 
(наличие кассет и хранение ложек, вилок ручками 
вверх)

Витаминизация блюда
,Х

Наличие изготовления, реализации и использование 
запрещенных блюд и
продуктов

.‘LjriC - ”

и

Наличие реализации товаров, которые не связаны с 
питанием

Организация приема пищи

Количество посадочных мест t
Количество раковин для мытья рук

1
Наличие мыла

, Y

Наличие сушилок
T-*■г‘ ' —

Состояние мебели

Средства для обработки столов г
Состояние столовой и кухонной посуды, 
столовых приборов

Достаточность и наличие запасного комплекта 
посуды

г
Санитарное состояние столовой

Уборочный инвентарь (маркировка, отдельное 
место хранения)

Состояние помещений пищеблока

Наличие вывески «Правила мытья посуды»

>

» J

Исправность систем горячего и холодного 
водоснабжения, водонагревателей 1

Исправность систем водоотведения *



Склады

Соблюдение условий хранения продуктов

вс систем отопления 7-
■вс систем освещения

К ва пищеблоках защитной арматуры на 
светильниках,

: в с влаго-защитным исполнением

ЭЛ

ву.гэвий для мытья и обработки столовой 
■к для кухонной посуды

в * ющих средств -р

■в хр анения и маркировка моющих средств 
■с в закрытой посуде)

кние сроков хранения моющих средств -г

■е . ертификатов на моющие средства

■ : емкости для сбора пищевых отходов -А

ф: вка емкости для сбора пищевых отходов

> ту а емкостей для пищевых отходов (чем 
■"лзаются и кто ответственный)

Ьвение поточности:
2 грязной» столовой посуды -процесса 
1в обработки
ккия чистой столовой посуды
№е графика уборки

*

(рее е сыпучих продуктов на поддонах, 
■иг. -- никах, стеллажах J

Ь» ггние температурновлажностного
режима. Наличие у-



гистем отопления У"
1истем освещения

ai пищеблоках защитной арматуры на 
светильниках,

■Юв с влаго-защитным исполнением

J 1ПОВИЙ для мытья и обработки столовой 
: для кухонной посуды

■. ших средств

■Mi г-мнения и маркировка моющих средств 
1 закрытой посуде)

Ьение сроков хранения моющих средств

МИМ .гртификатов на моющие средства_____

■ВВ: емкости для сбора пищевых отходов

ь?:а емкости для сбора пищевых отходов

'1~

л

тка емкостей для пищевых отходов (чем
>тся и кто ответственный)

о пение поточности:
к - грязной» столовой посуды -процесса
М ■ обработки
Mt НИЯ чистой столовой посуды
■*- t графика уборки

Соблюдение условий хранения продуктов

Склады

^меяие сыпучих продуктов на поддонах, 
никах. стеллажах J

■вс пение температурновлажностного
режима. Наличие у-



Холодильники

термометра, гидрометра на складе ■/

Соблюдение товарного соседства с
Наличие и соблюдение сроков годности на 

продуктах питания •J
Хранение овощей в ларях,
подтоварниках, в маркированных
ёмкостях на поддонах

1

Санитарное состояние складов ■г

Наличие изготовления, реализации и
использование запрещенных блюд и продуктов

Мясной цех

Маркировка о предназначении
холодильного оборудования

Наличие термометров ■+
Соблюдение товарного соседства

Наличие и соблюдение сроков годности на 
продуктах питания

Санитарное состояние холодильного
оборудования

Наличие изготовления, реализации и
использование запрещенных блюд и продуктов

*

Условия и правильность хранения суточных проб

Овощной цех

Маркировка оборудования и инвентаря 4
Санитарное состояние

Наличие изготовления, реализации и 
использование запрещенных блюд и 
продуктов

|(И



/I

I

оборудования и инвентаря

оборудования и инвентаря

1 - «Г/

.-г

Ьве с эстояние б

Квот. товления, реализации и 
Ькге запрещенных блюд и ■ \$М/}

з о борудования и инвентаря t

ЦЖ1 - . стояние

■ко товления, реализации и 
Ьж-ие запрещенных блюд и

•

Хлебный цех /) й/JU'UU' л f

. прещенных продуктов

состояние

’ о раствора уксуса для обработки 
хранения хлеба

емкости и щетки для сбора крошек

и цех

■de вка оборудования и инвентаря 4
Ж■ хть и состояние
■оборудования 7

заземления, наличие
■ых ковриков
■я?ше механической вентиляции
Ч И ) :г

в. * вое состояние <f
изготовления, реализации и 

■ювание запрещенных блюд и 
|КТОВ /Тс?
■к условий для мытья и сушки рук 
■L м. Соблюдение личной и
sb т.твенной гигиены сотрудников

б
4



столовой

Хранение и использование яиц

Наличие документов, удостоверяющих 
качество и безопасность

Г
• т

Условия хранения яиц ф
Емкость с маркировкой для мытья'и 

обработки яиц
д1 *‘->1 ■

Средство для мытья яиц

Наличие бактерицидной лампы

Буфет

Перечень ассортимента реализуемой
буфетной продукции (прайс-лист)
заверенный печатью или подписью

Наличие ценников

Соблюдение условий хранения

Соблюдение условий и сроков
реализации

•г
Санитарное состояние г >.»3< Г

Наличие изготовления, реализации и 
использование запрещенных блюд и 
продуктов

5»

Документы

Договора с поставщиками продуктов питания 4

Уведомление (разрешение на перевозку 
продуктов) на автотранспорт

д
Сертификаты, декларации о
соответствии . А
Срок реализации поступившей
продукции i
Доброкачественность поступившей
продукции, соответствие нормам д
Технологические карты приготовления блюд т



С-аитаминизации»

дения генеральных уборок

комната

для хранения1фа 
й одежды

г: нтроля за выполнением норм 
оукции за месяц

инвентарь,
. наличие маркировки

работников пищеблока 
предметов, гнойничковых 

и микротравм

журнал скоропортящейся 
fcpc д; 1-щии и полуфабрикатов

I ^анолептической оценки качества 
|^р^1гных изделий

личных медицинских книжек 
пищеблока на рабочем месте с 

прохождении медосмотра и 
обучения

)Здоровье» о результатах осмотра 
пищеблока

регистрации температурного режима

программы производственного

запасных, комплектов
■: и одежды

Екафа для хранения личных вещей

г: мната, санузел

в ид сотрудников столовой (чистота 
г-ратность, работают ли в полном 
спецодежды) *

их

отдельного помещения 
мест) для хранения уборочного 

маркировки



Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

Наличие москитной сетки

Итого

В результате проверку установлено:

сии:

оставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или ответств
(при организации питания организацией, образования/ознакомлен_________



1:

АКТ мониторинга качества питания

/. № L Cl j 

изация образования КСУ Л-
щик услуги (при наличии) 

ссия в составе:у^/^^ 
fyf> ifauF i/tt f tut-

*

‘й,-J

пи ответствен
ен ________ J

4

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

Показатель Требуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует Примечание

влнитарно-эпидемиологического
о соответствии объекта

■к требованиям

■ Т‘ дуктов питания, условия их 
■г вки, доставки, разгрузки

ежедневного меню
Г.в му меню 1- О

в. ттафика работы столовой ■+
--------------------- Г---------------------

вв интервала между приемами пищи и 
квия по классам г
■тв ержденного прайса на свободное меню

<.ч- .-ь ’ 

ft*
;-ч •'

в ■ литьевого режима

Вт: вой продукции

■гт?льного блюда

Ьгтические свойства приготовленной
ч

■Гхие технологической карте -F
-т.- :е взвешивание 10 порций 'f

4-

•3 '■

влачи (мармиты) 1 блюдо <
^т.тхчи мармиты) 2 блюдо —
и. - - мармиты) 3 блюдо (запрещено
■ в алюминиевой посуде) -



В результате проверки установлено:

Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

? Л ■ \*L * " ?■

Наличие москитной сетки
. . :7

Y

Итого

Подписи комиссии:

Л

' / л
/Подписи комиссии:

£^zZr е Ж ,/)

)*Л ^сс< t'sCt'O'&UL £L
<fl^ № . .„

Поставщик (при организации питании поставщиком услуг й; н/или ответе

^5 Д/ J
cay

£^Z<xf^Д<?^ ft f'

4ti•*■./' '—*, > •У^
■»

(при организации питания организацией образования) ознакомлен



АКТ мониторинга качества питания

Г

•у

щик услуги (при наличии) 
ия в составе:

.К "Ч **

■^ -- лзация образования > *

ж
■

ответстве!

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

Показатель Требуется Соответс 
твует

•

Не соот­
ветствует Примечание

■Ел ~ арно-эпидемиологического 
соответствии объекта

■■ требованиям
4

■Вдуктов питания, условия их 
Нйки. доставки, разгрузки ix

ежедневного меню
■ - меню 4

■графика работы столовой 4
интервала между приемами пищи и 

nt • по классам
4

■Вет еденного прайса на свободное меню
4

■Птхтьевого режима

■ : И ПРОДУКЦИИ 4
■гт льного блюда •4
■■чес кие свойства приготовленной 4

■■е технологической карте 4
■с-. ьтзешивание 10 порций +
bsr- мармиты) 1 блюдо —
КЕ. ■ мармиты) 2 блюдо * О* ; ‘

♦ •

tat--" • мармиты) 3 блюдо (запрещено 
■а.т<миниевой посуде)



В результате проверки установлено:

Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

Наличие москитной сетки
•

-ь

Итого

Jpw. д^ц i№M>ef$-

Под; комиссии:

7 р'
J

вщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или ответе!
(при организации питания организацией образования) ознакомлен_______



fb.M.Mb

ML (L PL

ганизация образования ОШ - 

ставщик услуги (при наличии) 
миссия в составе:

АКТ мониторинга качества питания

■

) и/или ответст 
’омлен

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

Показатель Требуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует Примечание

Вве санитарно-эпидемиологического
о соответствии объекта

сим требованиям

4-

продуктов питания, условия их 
фовки. доставки, разгрузки

Ьгзие ежедневного меню
В^зному меню •ь

♦

ие графика работы столовой ■А
к.. :ние интервала между приемами пищи и к- титания по классам

А
кг утвержденного прайса на свободное меню

-h

квдия питьевого режима

■Вс готовой продукции -ь

к: контрольного блюда -ь

кс септические свойства приготовленной 
ктдии А
кесствие технологической карте А
■рольное взвешивание 10 порций А
■г раздачи (мармиты) 1 блюдо

к; раздачи (мармиты) 2 блюдо —
■ ■ раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
к-7Ь в алюминиевой посуде)

4



В результате проверки установлено:

tow 
л/mi . МШ) WW , toiiWW •

Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или ответе 
(при организации питания организацией образования) ознакомлен_______

Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

4-
Наличие москитной сетки

•

Итого
tf?’



Показатель

готовой продукции

контрольного блюда

. р.с к.

ежедневного
ному меню

санитарно-эпидемиологического
о соответствии объекта 

м требованиям

. М'..

Г2/ и/или ответств 
'яко^лен

АКТ мониторинга качества питания

ганизация образования 
тавщик услуги (при наличии) 

миссия в составе^

! Jf, 'Л.'Р-
Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

 е

Требуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует Примечая

№. продуктов питания, условия их 
эовки, доставки, разгрузки

-F

кие графика работы столовой

сение интервала между приемами пищи и 
питания по классам

■е утвержденного прайса на свободное меню

я питьевого режима

ствие технологической карте

тьное взвешивание 10 порций

септические свойства приготовленной 
и

L.... - *

Ввк • раздачи (мармиты) 2 блюдо

> раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
рвухкть в алюминиевой посуде)

меню

'Л

1
•4-

-н



с.р
Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или ответст 
(при организации питания организацией образования) ознакомлен________

В результате проверки установлено:

Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

Наличие москитной сетки г
Итого

омиссии:



АКТ мониторинга качества питания

э

ответстве!

4 t 
«изация образования Ц Г У 
-1ВЩИК услуги (при наличии) 
иссия в составе:^,/ r/xkW^ /Ж

ЛС.7- fifty/ fl£. ГЬкЛ 
jldU. ' Утяяа1я- ty.f (bwtye&t X (.

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

Показатель Требуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует Примечание

^■гитарно-эпидемиологического
о соответствии объекта

■ии> требованиям

* ,гч.-.

■ват* тдуктов питания, условия их 
■га вки, доставки, разгрузки

ежедневного меню
^■1 чу меню

■■к 'тафика работы столовой ч
Жв*: интервала между приемами пищи и 
■■пн ия по классам V

■к т~ъержденного прайса на свободное меню
«1

[ ■ 'с.

яид ■ литьевого режима ч

■■г.т о вой продукции

■ивгтэольного блюда ч
^Ьгаческие свойства приготовленной

i
■гтъие технологической карте

рьл : е взвешивание 10 порций ч
выдачи (мармиты) 1 блюдо

вт«а:лачи (мармиты) 2 блюдо -

В рюдачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
к: в алюминиевой посуде) —



В результате проверки установлено:

Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

Наличие москитной сетки f

Итого
»„ *■•«- .<■ •••»’*• г ’:,М » У--Г

М>.
Подписи комиссии:Подписи ко

4^zr №. A>q~

[& ? ♦ /?

Г1ра$ tf*
Пост ик (при организации питании поставщиком услуги) и/или ответств
(при организации питания организацией образования) ознакомлен_________

•«'



ев"

._ -ч/? и2>-

Дата j/*, -

АКТ мониторинга качества питания

Wo iJ**'*!?•*•**“
Организация образования^/?*/ w’ -V •.
Поставщик услуги (при наличии)
Комиссия в составе^ Zg

.utgViSuac/iA. tp tx]u$ pjpsfas цру*, fit. /1^

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

s/или ответстве 
член

Показатель
ОжОж! ♦

Требуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует Примечани

Ьв г санитарно-эпидемиологического
■-: -ля о соответствии объекта

■Е** ним требованиям

■Е. продуктов питания, условия их 
■Вотировки, доставки, разгрузки -F

«гствие ежедневного меню
жя - явному меню

Ь : -. ние графика работы столовой

■в пение интервала между приемами пищи и 
■1 . литания по классам

| - :е утвержденного прайса на свободное меню
^>-■4 .

е зация питьевого режима

Кво готовой продукции Iе
|В> е контрольного блюда /

In пептические свойства приготовленной 
|иукции /

ртветствие технологической карте i
Шрюльное взвешивание 10 порций У

• раздачи (мармиты) 1 блюдо
—

е я раздачи (мармиты) 2 блюдо ‘—

е я раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
Вжать в алюминиевой посуде)



В результате проверки установлено:

Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

•f

Наличие москитной сетки •

Итого

iMl/CSC l^lC'^CkC^ce IZflC&trt М{Л

9

Подписи ко
fawwP'fo &Ь

fl fl 
tJ.fl ‘!.

(миЬа f r /i^ 
\fltgaXjrfAa. &. fl 

pfflcfleiA fl. 
let cit+zzA'cdicL £' t fl 
fllflc.%» X* fl>

Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или ответст 
(при организации питания организацией образования) ознакомлен________



АКТ мониторинга качества питания

Дата
№_________
Организация образования^/^
Поставщик услуги (при наличии)
Комиссия в составе^^,^ /

ГсуилС.иг flCHwla С Ji.fluAtyO-te- И. f

(ли ответствен! 
ген

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

Показатель
III •

Требуется Соответс 
твует

He соот­
ветствует Примечыаж

■ чие санитарно-эпидемиологического 
Пения о соответствии объекта
гэующим требованиям

..

Гство продуктов питания, условия их 
Й :»ртировки, доставки, разгрузки

•в

ветствие ежедневного меню
■гкдивному меню

к дение графика работы столовой 'k

гт-одение интервала между приемами пищи и 
■ка питания по классам

■чие утвержденного прайса на свободное меню

Ч-
*

■изация питьевого режима J

-ТВО готовой продукции J
чие контрольного блюда J
анолептические свойства приготовленной 
дукции -A

:тветствие технологической карте ~b

- трольное взвешивание 10 порций +

еия раздачи (мармиты) 1 блюдо <= J' -A

- ■■л раздачи (мармиты) 2 блюдо —
■ия раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
чжать в алюминиевой посуде) —

•



Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

J

/

„ -W

Наличие москитной сетки • 7е

Итого

В результате проверки установлено:

K0/vWc.

v ...

Подписи комисс 

/Zjge^a в» №' 

Л^СсЛ^С? fa

MtK

[fl & *[\

tyiuSK^

:сии:

Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или ответ 
(при организации питания организацией образования) ознакомлен______


