
АКТ мониторинга качества питания

И 01

ганизация образования
ставших услуги (при наличии)
миссия в составе: Jrf i
ал fap £ f> F fax**?^^^////5 rtf, c^A,

И, t - pty&t
Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

Показатель Требуется Соответс 
твует

He соот
ветствует Примечание

1 санитарно-эпидемиологического
о соответствии объекта

■им требованиям
-f

| продуктов питания, условия их 
■эовки, доставки, разгрузки

а1

■не ежедневного меню
■ному меню ■f

■ е графика работы столовой -f

кие интервала между приемами пищи и
Алания по классам

■f

г-твержденного прайса на свободное меню
т

кя питьевого режима 't

г ?товой продукции t
г нтрольного блюда ч~

■елтические свойства приготовленной
КИИ

ггтвие технологической карте

LTLHoe взвешивание 10 порций

таздачи (мармиты) 1 блюдо

таздачи (мармиты) 2 блюдо —

раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
гь в алюминиевой посуде) -—



Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

Наличие москитной сетки т
Итого

В результате проверки установлено:

C- f

(t/я^ Л $
t/

Подписи комиссии:

Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или ответственны 
(при организации питания организацией образования) ознакомлен___________(п



АКТ мониторинга качества питания

/23 £<2^3

Ь^зация образования
■вщик услуги (при наличии)
ксия в составе: 4^^. ?ЛГ ^ZZ-

■ /3// /а и-еерра.£с?-7<ллг_ Зфги'б.
r Прфф- f!/ Htm/ufa &&
^-и^-имз&х 3/> 2л<-^е£л // /~

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:



Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

t

Наличие москитной сетки т
Итого

В результате проверки установлено:

Л СЭИ? kC'C^>L.Vcat^ , "*
/feet kCel^<^ lt/^? Jp'f'k 

Л yd

Подписи комиссии:

I 
‘w

0/3/ J/^

J* “%>

ff/t^
Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или ответственн 
(при организации питания организацией образования) ознакомлен___________



АКТ мониторинга качества питания

в

а 03 Ъ

анизация образования fl £ *Г
тавщик услуги (при наличии)

миссия в составе:

ft fee J №f> ft ft

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметр;
с/ 0 tf { г-

ли пповеоку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

Показатель Требуется Соответс 
твует

Не соот
ветствует

Примечание

■санитарно-эпидемиологического
о соответствии объекта

Ьим требованиям
/

■ продуктов питания, условия их 
|Г4ровки, доставки, разгрузки

взие ежедневного меню
■ .-дому меню

/

lie графика работы столовой -/

кние интервала между приемами пищи и 
китания по классам

У

г утвержденного прайса на свободное меню Y

ьгия питьевого режима Г

готовой продукции V
контрольного блюда V

септические свойства приготовленной 
щи и т
гствие технологической карте г
: льное взвешивание 10 порций "f
раздачи (мармиты) 1 блюдо

раздачи (мармиты) 2 блюдо г-

раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
гть в алюминиевой посуде) -



Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

Наличие москитной сетки

Итого

В результате проверки установлено:

ft'<.7fl C^kiTl^ cT/ "
ft*'* ■'£&& 7r*£-/*77/7+с „

fl~ 77ft £-

Подписи комиссии:

^Ми^нМл ^7.
ГьЛаи^ e 7>(J&

Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или ответственны 
(при организации питания организацией образования) ознакомлен___________ (п



АКТ мониторинга качества питания

Дата УУ- (2  ̂■ У&У 3
№_________________
Организация образования к'~У л ?С
Поставщик услуги (при наличии)
Комиссия в составе: С М л <z

I/ Z • ' АЛ, +
\ f' , Л/+Л Jlc'.,

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

Показатель Требуется Соответс 
твует

Не соот
ветствует Примечание

е санитарно-эпидемиологического 
сия о соответствии объекта
цим требованиям

р продуктов питания, условия их 
гировки, доставки, разгрузки

4

квие ежедневного меню
явному меню

4-

кие графика работы столовой 4

ение интервала между приемами пищи и 
Ьтания по классам

-4"

I утвержденного прайса на свободное меню

4

■ия питьевого режима 4

■ повой продукции

■нтрольного блюда

Ьтические свойства приготовленной
-F

&вие технологической карте

»ное взвешивание 10 порций

Вцачи (мармиты) 1 блюдо -

Врачи (мармиты) 2 блюдо —

Нрачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
м алюминиевой посуде)



Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

-А
1

Наличие москитной сетки t
Итого

В результате проверки установлено:

• I

Подписи комиссии:

Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или ответственны! 
(при организации питания организацией образования) ознакомлен___________ (по



АКТ мониторинга качества питания

Дата /«X, ОС).
№_________________
Организация образования /УУ»Qlif
Поставщик услуги (при наличии)
Комиссия в составе: Л*. ./С

/. ТйЛМШ&О, JLM/fuWUt, itf.Kvtyifau Vl&tyuS
g j_pУ> УС.

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

1

Показатель
0 *

Требуется Соответс 
твует

Не соот
ветствует Примечание

■чие санитарно-эпидемиологического
г чения о соответствии объекта
поющим требованиям

■г:тво продуктов питания, условия их 
с □. ртировки, доставки, разгрузки

Агзетствие ежедневного меню
■геутивному меню ■4

W»

fa? ление графика работы столовой

г ведение интервала между приемами пищи и 
Жуз питания по классам

4
личие утвержденного прайса на свободное меню

4

п - з щия питьевого режима 4
Ьстъо готовой продукции 4 —V,

•- •«>

■пт t контрольного блюда 4
О'- ан . пептические свойства приготовленной 
Индукции 4
Lie * тветствие технологической карте 4
к —рольное взвешивание 10 порций 4
В
Uh? * раздачи (мармиты) 1 блюдо —
Lb- - раздачи (мармиты) 2 блюдо

• > раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
■ас 'жать в алюминиевой посуде)

,v й



В результате проверки установлено:

Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

Г * « 'X

Наличие москитной сетки

Итого

ца.
. •' *

■ ■- ■ XO? **■>■ ■** c'? »■

Подписи комиссии:

/?/
j P. jtyp1^ 
frC.

C. № tit^-ie. 
lu;t 
Ц/. Л. 4)qu 
d p. wuifa

Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или ответствен 
(при организации питания организацией образования) ознакомлен___________



АКТ мониторинга качества питания

ЬаС!
ганизация образования f
ставщик услуги (при наличии)
м>:г сия в составе: !1< А

I. f, ^-7
‘' ~ f'*f(/ayccttc4&t c^>’/ (^ссуигЖг ft £ ~

и) и/или ответст! 
акомлен

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

Показатель Требуется Соответс 
твует

Не соот
ветствует Примечаю

■ ~ итарно-эпидемиологического
о соответствии объекта

■■кг? требованиям
7

-А

^■i : -. дуктов питания, условия их
Вр*вки, доставки, разгрузки

♦

■с е ежедневного меню
□ му меню

■нс графика работы столовой f

■ВЕЯие интервала между приемами пищи и
■■гания по классам
Ьв утвержденного прайса на свободное меню

Y

■г • питьевого режима У

^■готовой продукции т

■ г нгрольного блюда -г
■иептические свойства приготовленной

■Етствие технологической карте

■■.тьное взвешивание 10 порций Y
в раздачи (мармиты) 1 блюдо *

-
■ раздачи (мармиты) 2 блюдо —

■ раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
■тъв алюминиевой посуде)

—



В результате проверки установлено:

Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

Наличие москитной сетки . г

Итого

№ ►
шр.

[aif
П/агб/сЛ.

Подписи комиссии:

eft]}
И. f.

Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или ответствен 
(при организации питания организацией образования) ознакомлен___________


