
АКТ мониторинга качества питания

Дата ^X^Z al $ г.

Организация образования я /-J
Поставщик услуги (при наличии) 
Комиссия в составе: С 2?

fity Z P j Jfaus ai,i2&2 i P a&fyiO'iewft't.P'C / **
J/C , tytylufa'P’ JfP

pLMnvfa p,P ; fl I?/ Iff. .

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

1 Показатель
Требуется Соответс 

твует
Не соот­

ветствует Примечание

~ аличие санитарно-эпидемиологического 
включения о соответствии объекта
В^ ствующим требованиям

//

1 Г зчество продуктов питания, условия их 
р. гпортировки, доставки, разгрузки

и

■ответствие ежедневного меню
■элективному меню L'

Ис.тюдение графика работы столовой IP

fc-'людение интервала между приемами пищи и 
Ьг ика питания по классам Is

Миичие утвержденного прайса на свободное меню
к

^В изация питьевого режима к
Як.тво готовой продукции Is

-ле контрольного блюда S
^В злолептические свойства приготовленной 
^Ьсдукции L'

^■ответствие технологической карте is
Ьгт'сльное взвешивание 10 порций l'

- раздачи (мармиты) 1 блюдо —

- я раздачи (мармиты) 2 блюдо -—

■кл к раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
Ьтж-_7ь в алюминиевой посуде)

—-



В результате проверки установлено:

Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

L-

Наличие москитной сетки

Итого

/ЬСл OVV. 

J^/WP Ml? fairi't .

Подписи комиссии:

/лс<£<6г С Th?
Ji.'C^ll-^
'Уц.и^. -и^ С-Р 
VtyiffcbA J/-7 
jfat M P>

Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или ответствен 
(при организации питания организацией образования) ознакомлен___________



I л

АКТ мониторинга качества питания

Организация образования
Поставщик услуги (при наличии)
Комиссия в составе: f,
ft2'*4*/ty

fife' Л
Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

твенны
____ (п

Показатель Требуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует Примечание

- аличие санитарно-эпидемиологического 
■точения о соответствии объекта
ВЁствующим требованиям

Качество продуктов питания, условия их 
ьлспортировки, доставки, разгрузки 1/ .

Ьответствие ежедневного меню
селективному меню

X
Ь'людение графика работы столовой /о
С ” людские интервала между приемами пищи и 
■ф ика питания по классам л
|Ьличие утвержденного прайса на свободное меню л
■тонизация питьевого режима

■fcCTBO готовой продукции л
■шчие контрольного блюда

С" анолептические свойства приготовленной 
Ьюдукции л
fc ответствие технологической карте к
Ж нтрольное взвешивание 10 порций Is
JL ия раздачи (мармиты) 1 блюдо —
JL ия раздачи (мармиты) 2 блюдо -—
Ufe -ия раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
■с- жать в алюминиевой посуде) —



Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

iz

Наличие москитной сетки tx

Итого

'.Л-r tClb'

В результате проверки установлено:

61//г?

е^гг^.
Подписи комиссии; 

&1С46#л С

fasti <Л^.

Jfyw/ /Л

Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или ответствен 
(при организации питания организацией образования) ознакомлен___________

«• **•*



АКТ мониторинга качества питания

Дата &3- ЯЗ/
№_________________
Организация образования
Поставщик услуги (при наличии)
Комиссия в составе:

/Y-£. Л

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

Показатель Требуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует Примечание

хтвенныя
(по:

| Наличие санитарно-эпидемиологического 
включения о соответствии объекта 
■Е^ствующим требованиям_______________

Качество продуктов питания, условия их 
gasспортировки, доставки, разгрузки

тветствие ежедневного
зпективному меню____________

с людение графика работы столовой

*■

меню

людение интервала между приемами пищи и 
пса питания по классам

личие утвержденного прайса на свободное меню

низация питьевого режима

во готовой продукции

е контрольного блюда

■- г шолептические свойства приготовленной 
■редукции

В» тветствие технологической карте

fa - трольное взвешивание 10 порций

Ье ия раздачи (мармиты) 1 блюдо

кия раздачи (мармиты) 2 блюдо

- ия раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено
• жать в алюминиевой посуде)

\7

I/
(/

//

//

7

V
7

7

7



Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

1/

Наличие москитной сетки 1/
<>z

Итого

В результате проверки установлено:
^>Сл C^far '-t-cy?

7К'1'У>С'ИМ TTfa) /fa? /^

/5 С/'

- //£>.

Подписи комиссии:

Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или ответственш
(при организации питания организацией образования) ознакомлен___________ 1



АКТ мониторинга качества питания

Дата (27‘@2. 23*.
№_________________
Организация образования (7 
Поставщик услуги (при наличии) 
Комиссия в составе:

у .7/'■£> Jst9.
rtfyt'&W'cTfa (2/2у 7/7 /7. f

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

венный
(поз

Показатель Требуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует Примечание

-. аличие санитарно-эпидемиологического 
заключения о соответствии объекта
вйствующим требованиям

С

I Качество продуктов питания, условия их 
гтгяспортировки, доставки, разгрузки

{/

Соответствие ежедневного меню
■гэспективному меню 1/

Соблюдение графика работы столовой

(Соблюдение интервала между приемами пищи и 
Ьофика питания по классам

1 Н аличие утвержденного прайса на свободное меню
1/

■тганизация питьевого режима

Сество готовой продукции (/
■аличие контрольного блюда

I Ъганолептические свойства приготовленной
I лродукции 1/

I € оответствие технологической карте 1/
I ?*онтрольное взвешивание 10 порций

I Синия раздачи (мармиты) 1 блюдо ,—

I Синия раздачи (мармиты) 2 блюдо

■ Синия раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
I хтужать в алюминиевой посуде) --



Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

Наличие москитной сетки (у

Итого -

В результате проверки установлено:

/^777. х

Подписи комиссии:

ОтМи Ис>иЛ
J)jwJ h’-^b'

Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или ответствен
(при организации питания организацией образования) ознакомлен___________



АКТ мониторинга качества питания

Дата

Организация образования /17ЛС
Поставщик услуги (при наличии)
Комиссия в составе: Уш/щу/фС

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам: » ♦?7

тственныв
______ (по

Показатель Т ребуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует Примечание

11- аличие санитарно-эпидемиологического 
■ключения о соответствии объекта
» {ствующим требованиям

//

■ Качество продуктов питания, условия их 
Ьгнспортировки, доставки, разгрузки

г

■аответствие ежедневного меню
Ьэспективному меню

1л

Ьблюдение графика работы столовой С-

■ Соблюдение интервала между приемами пищи и 
Ьафика питания по классам

(г

■Наличие утвержденного прайса на свободное меню
л

■С' .'анизация питьевого режима (/
|ачество готовой продукции (х
Ьличие контрольного блюда

и

11 Органолептические свойства приготовленной
1 продукции

Соответствие технологической карте

Контрольное взвешивание 10 порций
1 '

L
Линия раздачи (мармиты) 1 блюдо —
Линия раздачи (мармиты) 2 блюдо

——

Линия раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
остужать в алюминиевой посуде)



Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 

их хранения.

Наличие москитной сетки

Итого

В результате проверки установлено:

Подписи комиссии:/

I/

Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или ответствен!
(при организации питания организацией образования) ознакомлен___________ I



АКТ мониторинга качества питания

Дата
№_________________
Организация образования У
Поставщик услуги (при наличии)
Комиссия в составе: / цУх/Ъс

УххххтхУх у

У^яхсУх ; У хх^е/хУхХ? У\ ft'U&yt'p&z /У<У 

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

тветственны
_____ .(»

Показатель Требуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует Примечав

Наличие санитарно-эпидемиологического 
■включения о соответствии объекта
■ействующим требованиям

//

1 Качество продуктов питания, условия их 
рглспортировки, доставки, разгрузки

■1У

Соответствие ежедневного меню
■ет-спективному меню 7

иблюдение графика работы столовой X

К '.блюдение интервала между приемами пищи и 
Ь't)ика питания по классам

ix

■Наличие утвержденного прайса на свободное меню
lx

■т онизация питьевого режима 1/
■ .ство готовой продукции \х
кичие контрольного блюда X
■р ганолептические свойства приготовленной 
Продукции 7

■.'.ответствие технологической карте \х
■о -лрольное взвешивание 10 порций X т 4

■ ия раздачи (мармиты) 1 блюдо —

■ ия раздачи (мармиты) 2 блюдо —
■ -ия раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
к жать в алюминиевой посуде) —-



В результате проверки установлено:

Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

к

Наличие москитной сетки к
Итого

/< С. fytt/'f

питании поставщиком услуги) и/или ответствен]

Подписи комиссии:

С'7гг.

fa £ J7, Q

Поставщик (при организации
(при организации питания организацией образования) ознакомлен



АКТ мониторинга качества питания

Дата ?.
№________________ '
Организация образования
Поставщик услуги (при нацщии)
Комиссия в составе:

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

Показатель Требуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует Примечание

F Наличие санитарно-эпидемиологического 
заключения о соответствии объекта
действующим требованиям

{/

Качество продуктов питания, условия их 
транспортировки, доставки, разгрузки

I Соответствие ежедневного меню
перспективному меню

к

| Соблюдение графика работы столовой (/

Соблюдение интервала между приемами пищи и 
1 графика питания по классам

Наличие утвержденного прайса на свободное меню
*»

Организация питьевого режима Is

Качество готовой продукции

Наличие контрольного блюда

Органолептические свойства приготовленной 
продукции

S

Соответствие технологической карте Is

Контрольное взвешивание 10 порций

Линия раздачи (мармиты) 1 блюдо —

Линия раздачи (мармиты) 2 блюдо —

Линия раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
остужать в алюминиевой посуде) —



Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

Наличие москитной сетки к

Итого

В результате проверки установлено:

jtte'fi'K? fowl. Я/иЯо £

Подписи комиссии;

/z^zz^z^? (2%
Л/? ft 

77C*. &

(^С'кее'ёв C'Jrf9.

C. ft
wk

Jiftd IffiftC
Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или ответстве
(при организации питания организацией образования) ознакомлен__________



АКТ мониторинга качества питания

Дата ^7.
№_________________ _
Организация образования 777
Поставщик услуги (при наличии) ,,
Комиссия в составе: С 7Z

/ /Г. Л>. 77

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

Показатель Требуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует Примечание

| Наличие санитарно-эпидемиологического
■ заключения о соответствии объекта
■ действующим требованиям

■л
Качество продуктов питания, условия их 

■тэанспортировки, доставки, разгрузки
-г

• л»

J

(noJ

I ~
■ перспективному меню ЛГ,
■Соблюдение графика работы столовой к
Г

Соблюдение интервала между приемами пищи и 1 графика питания по классам к
/-

Организация питьевого режима

Качество готовой продукции -Л
Наличие контрольного блюда

Органолептические свойства приготовленной 
продукции -f-

Соответствие технологической карте к
Контрольное взвешивание 10 порций 7е
Линия раздачи (мармиты) 1 блюдо —
Линия раздачи (мармиты) 2 блюдо —.
Линия раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
остужать в алюминиевой посуде) -



Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

У

Наличие москитной сетки У
Итого

•г

В результате проверки установлено:
(yl Т- ЬЬ''7'"d> 7&1^z>7 7 7 £'&'/£'1^/'-Z't^ /zS^.^zJ

Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или ответствен] 
(при организации питания организацией образования) ознакомлен___________



АКТ мониторинга качества питания

Дата £
№_________________
Организация образования
Поставщик услуги (при наличии) 
Комиссия в составе: .

/г* £ S’/ (УУ
ЯС', 

faftlt-zdb! (2/i>y '7<j£tfL'U/C-P& rf-C,

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:'

Показатель Требуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует Примечание

Наличие санитарно-эпидемиологического 
заключения о соответствии объекта
действующим требованиям

Качество продуктов питания, условия их 
транспортировки, доставки, разгрузки *” -

4.- ‘ -

Соответствие ежедневного меню
перспективному меню

Соблюдение графика работы столовой /

Соблюдение интервала между приемами пищи и 
графика питания по классам л

Наличие утвержденного прайса на свободное меню
у

Организация питьевого режима У

Качество готовой продукции -У

Наличие контрольного блюда -+

Органолептические свойства приготовленной 
продукции

у

Соответствие технологической карте -А

Контрольное взвешивание 10 порций У
Линия раздачи (мармиты) 1 блюдо ■—

Линия раздачи (мармиты) 2 блюдо —

Линия раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
остужать в алюминиевой посуде)

■



Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

Наличие москитной сетки -А

Итого

В результате проверки установлено:

№#1^^4471 ^£447- <J^Z7'^

♦

Подписи комисс

7J/ л/zpu&i '^./C-\^L

(j/jl/14'i dfl'p'

Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или ответстве 
(при организации питания организацией образования) ознакомлен__________



АКТ мониторинга качества питания

Дата ^7Д7.<Л^.
№ у
Организация образования Aj (2сб</(Л£ 
Поставщик услуги (при наличии) •
Комиссия в составе: С. № Шле&гтх»

А/1 , Jc^aide С’■/?
SY>/?> гё^-б ^/<*

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

твенный
____ (noj

Показатель
»

Требуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует Примечание

Наличие санитарно-эпидемиологического 
заключения о соответствии объекта
действующим требованиям

-А

Качество продуктов питания, условия их 
транспортировки, доставки, разгрузки

-А

Соответствие ежедневного меню
перспективному меню А
Соблюдение графика работы столовой А- - '

Соблюдение интервала между приемами пищи и 
графика питания по классам /

Наличие утвержденного прайса на свободное меню -А

Организация питьевого режима ч-
Качество готовой продукции У
Наличие контрольного блюда -А

Органолептические свойства приготовленной 
продукции ~ь

Соответствие технологической карте 7
Контрольное взвешивание 10 порций -А
Линия раздачи (мармиты) I блюдо

Линия раздачи (мармиты) 2 блюдо —
Линия раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
остужать в алюминиевой посуде)



Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

А

Наличие москитной сетки 7

Итого

В результате проверки установлено:

№

в'М'МС ч /~>&(

Подписи комиссии: /
У?

ри организации питании поставщиком услуги) и/или ответственный 
(по

'IM/i

$ 'tyi 
jLa. /<K.

' Поставщик
(при организации питания организацией образования) ознакомлен

3


