
АКТ мониторинга качества питания

Дата 09* & 7 }7У7Ь

Организация образования
Поставщик услуги (при наличии)
Комиссия в составе ^77//т>7^ СлЧ^е&> С 77 , J7t

/17# 'fa> /77* j TfyaTT7//7

/711&W-77 M Ti&tyc.c€Stt>& //'7^, £%^<Я/сс>77 /НС -/^ (/пещ
Провели проверку столовой, пищеблокапо следующим параметрам:

Показатель Требуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует Примечание

Наличие санитарно-эпидемиологического 
заключения о соответствии объекта
леи ствующим требованиям

у-
1 Качество продуктов питания, условия их 
~ анспортировки, доставки, разгрузки У
Ссютветствие ежедневного меню
г селективному меню у-
С зблюдение графика работы столовой А
j 1Г юлюдение интервала между приемами пищи и 
графика питания по классам у-

Наличие утвержденного прайса на свободное меню

+
€ ■днизация питьевого режима -к
Качество готовой продукции У-
Наличие контрольного блюда 7~

р ганолептические свойства приготовленной 
продукции У'
Соответствие технологической карте ±
контрольное взвешивание 10 порций

1 *L у-
Линия раздачи (мармиты) 1 блюдо

Линия раздачи (мармиты) 2 блюдо _
Линия раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
остужать в алюминиевой посуде) —



Состояние разносов (запрещено
использование влажных)

7- ; -ас

Правильность хранения столовых приборов 
(наличие кассет и хранение ложек, вилок ручками 
вверх)

-4
S2 ПИ

Витаминизация блюда 4 W ■1 ■ ГГП1ПГ 1

Наличие изготовления, реализации и использование 
запрещенных блюд и
продуктов

I •g-Tkz»' ДЛЯ

Наличие реализации товаров, которые не связаны с 
питанием J Esl~ К : МОЮШ

Организация приема пищи

У^жеяя хран
■ккяо в такКоличество посадочных мест 4 1

Количество раковин для мытья рук
> —--------

Наличие мыла 4- J Са&воление

Наличие сушилок гхшчие сер!

Состояние мебели 4 ____ 1 Вигне ёмк

Средства для обработки столов

Мкжировка
Состояние столовой и кухонной посуды, 
столовых приборов

’.гоаботка с 
сссаг*атыва 

! Сослюдени
• -'ЭС _ Г р 5
ЯЕмТЪЯ И ОО]
- хранения

Достаточность и наличие запасного комплекта 
посуды

4
Санитарное состояние столовой 4
Уборочный инвентарь (маркировка, отдельное 
место хранения) Ндличи е гр

Состояние помещений пищеблока <-.»

СНаличие вывески «Правила мытья посуды»
4

Исправность систем горячего и холодного 
водоснабжения, водонагревателей

-f-
Хранение
водтоварн

Исправность систем водоотведения 4 Соблюден



Соблюдение условий хранения продуктов

Исправность систем отопления 7е
Исправность систем освещения А
I Наличие на пищеблоках защитной арматуры на 

светильниках,
1 светильников с влаго-защитным исполнением
1

’V

Наличие условий для мытья и обработки столовой 
■отдельно для кухонной посуды

■кжчие моющих средств -А

* сл ?вия хранения и маркировка моющих средств 
J Ьтдельно в закрытой посуде)

L -'людение сроков хранения моющих средств

I- дчичие сертификатов на моющие средства
Ч-

г. щичие ёмкости для сбора пищевых отходов

М щкировка емкости для сбора пищевых отходов -f-

." работка емкостей для пищевых отходов (чем 
'рабатываются и кто ответственный)

С юлюдение поточности:
- сбора «грязной» столовой посуды -процесса 
хьггья и обработки
- - эанения чистой столовой посуды

“ ---------------------------

-А
•

~1личие графика уборки

7

Склады *

ранение сыпучих продуктов на поддонах, 
п >дтоварниках, стеллажах

С: б люден ие температурновлажностного 
режима. Наличие

7

ч-



Мясной цех

термометра, гидрометра на складе У
Соблюдение товарного соседства

Наличие и соблюдение сроков годности на 
продуктах питания

Хранение овощей в ларях,
подтоварниках, в маркированных
ёмкостях на поддонах

~h

Санитарное состояние складов

Наличие изготовления, реализации и
использование запрещенных блюд и продуктов

Холодильники

Маркировка о предназначении
холодильного оборудования

-Л

Наличие термометров 7^

Соблюдение товарного соседства о

Наличие и соблюдение сроков годности на 
продуктах питания

Санитарное состояние холодильного
оборудования

Наличие изготовления, реализации и
использование запрещенных блюд и продуктов

Условия и правильность хранения суточных проб 7-

Маркировка оборудования и инвентаря 4
Санитарное состояние

Наличие изготовления, реализации и 
использование запрещенных блюд и 
продуктов

Овощной цех



Хлебный цех

1гке 7 зка оборудования и инвентаря 4-
le* ар ное состояние

■к - . изготовления, реализации и
- звание запрещенных блюд и 

Ьиг-УТОВ

й цех

фрэ " звка оборудования и инвентаря

17 ное состояние

- и е изготовления, реализации и 
ЕЕ- звание запрещенных блюд и 

-pCL7 ;?"ТОВ +-

М.*кировка оборудования и инвентаря х

1В _ чие 1% раствора уксуса для обработки 
Ь * к для хранения хлеба

\

ИЬличие емкости и щетки для сбора крошек

\
IС и парное состояние

ИВ_* нчие запрещенных продуктов

-гВлрочный цех

ИЬгнировка оборудования и инвентаря V-

Нкправность и состояние
[зае "рооборудования Л

ПЬпичие заземления, наличие
Изе: >1новых ковриков

Состояние механической вентиляции
мьгтяжки) -А
IC де и тарное состояние

1
■Ьиичие изготовления, реализации и

1 ■- тьзование запрещенных блюд и
Ьр "j'KTOB

Валичие условий для мытья и сушки рук 
I верее налом. Соблюдение личной и

■р: и з родственной гигиены сотрудников
*



столовой

Хранение и использование яиц

Наличие документов, удостоверяющих 
качество и безопасность 71
Условия хранения яиц У'

Емкость с маркировкой для мытья и 
обработки яиц

Средство для мытья яиц У-
Наличие бактерицидной лампы -А

Буфет

Перечень ассортимента реализуемой
буфетной продукции (прайс-лист)
заверенный печатью или подписью

У
Наличие ценников +
Соблюдение условий хранения +-
Соблюдение условий и сроков
реализации

Санитарное состояние г >.»3<

Наличие изготовления, реализации и 
использование запрещенных блюд и 
продуктов

Документы

Договора с поставщиками продуктов питания

Уведомление (разрешение на перевозку 
продуктов) на автотранспорт

Сертификаты, декларации о
соответствии +
Срок реализации поступившей
продукции V
Доброкачественность поступившей
продукции, соответствие нормам

Технологические карты приготовления блюд





■

Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

4~
^гтгЛ л

Наличие москитной сетки У

Итого у

В результате проверки установлено:
Ciн - '$се<^1 <^г

(wO'tyK'&tb Ълы<гго / /

te&in. (Л tiff h^t'O^'Tc^ Z't'C&l'rZ^ С'ужС) j ft> £ l-t£

C&'Z. PGbg

^СССЮ'Ш'СЦ. ' 3 Zf 7
Подписи комиссии: у
ZW^/^Гб^е^^ с^.

*70.ft

!-^/w& Ум^м/^q /С (Zuajtf&i ft. C ^yy^w^z.

Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или отве^еп 
(при организации питания организацией образования) ознакомлен су^'



АКТ мониторинга качества питания

Дата /3 >0 /, U) Л £>
№ л- l
Организация образования ы С? /2^^

Поставщик услуги (при наличии)
Комиссия в составе:

C.ft ' r 'jfpftftfftft^ 6. У/ (г

Kew-wfa ftf, ftauyuftefrC

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

Показатель Требуется Соответс 
твует

He соот­
ветствует Примечание

■ чие санитарно-эпидемиологического 
этен ия о соответствии объекта
■утащим требованиям

ество продуктов питания, условия их 
■ этировки, доставки, разгрузки

•

■етствие ежедневного меню
■жтивному меню

0

■аэение графика работы столовой ft
вв ление интервала между приемами пищи и 
■а литания по классам -f
Вке утвержденного прайса на свободное меню

ft

Калия питьевого режима ft
К» готовой продукции ft
■. 1 : нтрольного блюда ft
№: оптические свойства приготовленной 
■TJBBHH ft
■Bt стзие технологической карте ft
Квпьное взвешивание 10 порций

ft
■■ раздачи (мармиты) 1 блюдо —

■В раздачи (мармиты) 2 блюдо —-

^■раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
|яег~: з злюминиевой посуде)

<*■



В результате проверки установлено:

Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

7-

Наличие москитной сетки
*' >: -

Итого

fa Ъе£ь"

Подписи комиссии:



АКТ мониторинга качества питания
<9» -

Дата
№ 5 5__________
Организация образования KJ У у (QZtf <, < $

Поставщик услуги (при наличии)
Комиссия в составе: к № * £ыСе,с 4*д , lUUA ОМ
rtfLCcp %) 6'ccdx M. Г, pa Permit/с acct^q (L f-

XpviA Ш.р fyiXcM 9f^^p /w /3 Pj ЛрлсХ И P 
(QP f /A.p. (AMafw^Q H.(L -

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

Г>

ответствен

Показатель Требуется Соответс 
твует

He соот­
ветствует Примечание

Be санитарно-эпидемиологического
о соответствии объекта

к шим требованиям
f

продуктов питания, условия их 
ргаровки, доставки, разгрузки

ктвие ежедневного меню
■зному меню 7
гя<е графика работы столовой

■гние интервала между приемами пищи и 
ктания по классам *
■: . "вержденного прайса на свободное меню

кия питьевого режима

Bl □ 7ОВОЙ продукции ь-'J- Э

гв:нтрольного блюда

Кэтические свойства приготовленной 4-
кствие технологической карте -ь
кь??эе взвешивание 10 порций -f-
квздачи (мармиты) 1 блюдо * <т-'г

калдачи (мармиты) 2 блюдо -—
квздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
вг. в алюминиевой посуде) -—



Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

4“

Наличие москитной сетки 4~.

Итого

В результате проверки установлено:

-вьлч коа ai iao [аалыс t /-to. екларлл
IWIUUIV X/dLl'UhLLM

o^^a^zcT калл ачщ> J _

С 6 M &D7JL& JLe/tg).

Подписи комиссии: /?
Я) Г<Д£г/^/^Г А КГ*/Г tC'/ceC^c^ С\^- Ли*Л
Ъ ОШ!. (frctfX № /Ьр /Ь&ЫЛ/ЬСГбц ^Г' /

»
£€$, H^b&Q&LU £с&аа ^^^С/асГ Mj
П^Л РУЩ'ШЛс 7&i.t<-<O-Cirb^ fy-r

ЛМ^. H?- TCfUliT Hk Wf-W _

P./btef ГшмяА/lP. P-LL&

Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или отрет 
(при организации питания организацией образования) ознакомлен

I



АКТ мониторинга качества питания

4 -

Дата /У.

№ 3 6________
Организация образования /Y/jY ОШ < Л S~~
Поставщик услуги (при наличии) ££/?
Комиссия в составе: ^L/bL^Tt VW-tC /

tyXcU fftcfL wfiP f IcccrU^LLirtci ezzx-9z гс/У/^
гъпл^&л>амл 6 /ус . гея tcajc /5, 7^лл^ля/гг&ъ /. р
илЬлрйЪа И.С- /ит^лггьеам.

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

эосг

ЛО -

Показатель Требуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует Примечание

в. санитарно-эпидемиологического
о соответствии объекта

■шим требованиям
V

В лродуктов питания, условия их 
бровки, доставки, разгрузки

1/

свие ежедневного меню
(■гному меню

V

■ е графика работы столовой
V

■кие интервала между приемами пищи и 
»~ания по классам

V
■ утвержденного прайса на свободное меню

V
• питьевого режима V

В готовой продукции V

(■в-гтрольного блюда \У
■Квтические свойства приготовленной

V

L Г“
ктвие технологической карте 1/

ва эе взвешивание 10 порций 1/

hr ~вчи (мармиты) 1 блюдо —-

^влачи (мармиты) 2 блюдо —

■■иачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
Ь в гтюминиевой посуде) <—



Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

КА

Наличие москитной сетки |/

Итого

В результате проверки установлено:
Ъ(л t-avпгЪ wvipr нл>рлииц. 

Трелит. УР/ьси-шсссе. слАРсю^ел'со ■

(>р П^СвртЛ К-ОИЫЛП /«' )ър^> ьиОЛло Гел.

-ел-к

K^f_, Тгол 11р1лхлирллтллл-м.
&ri> л-и> fy-ttzr еа. г, 0

Подписи комиссии:

с< Ш.С ;>тИ
ТсиЛЛае Ср &СХ С-‘ Р
$) H~[U 6алл ЖТ

TpLL f Н /Ъ ^Шл5
РШ1ляасГ%>с< &.р) фир

А-Р

QilcCuf-tfi Q Н- ■ • &&&/-

Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или о^гв 
(при организации питания организацией образования) ознакомлен



АКТ мониторинга качества питания

Дата М АаАА 0>

№ 3 /____
Организация образования А ГУ УШ г / А 
Поставщик услуги (при наличии)
Комиссия в составе: (i ,

<с-

, cuaJIA/Ic hAv/L РШ^Л^ Ц

Нлмигс/bq (&£).} 4 // pAAa/Vsti# tt.c, -.

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

Показатель Требуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует Примечание

ганитарно-эпидемиологического
о соответствии объекта 

м требованиям

продуктов питания, условия их 
кровки, доставки, разгрузки

ежедневного
му меню

графика работы столовой

меню

е интервала между приемами пищи и 
ни я по классам

Г}~ьержденного прайса на свободное меню

z
■I I: вой продукции
в—---------------------------
■он~рольного блюда
—---------------------------------------------------------------------------------------------------------------

Ш~>ческие свойства приготовленной

е технологической карте

взвешивание 10 порций I

1 мармиты) 1 блюдо

■ мармиты) 2 блюдо

мармиты) 3 блюдо (запрещено 
■алюминиевой посуде)



Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

И

Наличие москитной сетки 1/ .

Итого

В результате проверки установлено:

/чу^г . /TU&cpfa 
€и>/^6 , ЛШм) е^-^^'и^т^^сг. ГеаШМпш, 

^Л^ССС-С/ Ott <У'Л ' V'

Подписи комиссии:
4у>гм/^ С ■ ^у4

а &JC .1 
ъУУУЧ 

fi) ^fbi^сЧ 'У. г
(TUUc-T И Ь

Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или отъетст 
(при организации питания организацией образования) ознакомлен///

■I


