
АКТ мониторинга качества питания

Дата Pf-fl
№ 14
Организация образования 
Поставщик услуги (при наличии) 
Комиссия в составе: £777! (?.  .о*

7i7e%fts77cc& <РРу fla'Cti/t'p&i

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

Показатель Требуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует Примечание

^Ьчие санитарно-эпидемиологического
Мочения о соответствии объекта
к; -тощим требованиям

17

». :тво продуктов питания, условия их 
эртировки, доставки, разгрузки

7

■оетствие ежедневного меню
pc ~ t :• ттивному меню 17

------------- ---------------------------------------------------
■г. - дение графика работы столовой Is

Млюдение интервала между приемами пищи и 
Mr • а питания по классам

(7

■шчие утвержденного прайса на свободное меню

17

Мнизация питьевого режима 7
Йг-730 готовой продукции 7
№ чие контрольного блюда 17
Dr г аяолептические свойства приготовленной 
■редукции 7

Сем. тветствие технологической карте 7
Мктрольное взвешивание 10 порций 7
Ле-?:я раздачи (мармиты) 1 блюдо

Мния раздачи (мармиты) 2 блюдо —-
Jt яия раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
«“•жать в алюминиевой посуде) —



Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

Наличие москитной сетки zy

Итого

В результате проверки установлено:

hf' /^/yycy<^C'

J(fl^ J ft'&C'l/С&ГЪ ж gJ^ZZY/V^^^^ZJ ZzVrZ-4

Подписи комиссии:
(Ct't^fa <? f7?- tfcTO/frcrfar
h^-cfttYa. JY. /£> ^A^-< /к/? - Я 
(tyfytiia-tS, &f,7. /i/Yfwfrwei^ 

JtyuF H-K JL

Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/илй ответ 
(при организации питания организацией образования) ознакомлен



3.

АКТ мониторинга качества питания

Дата (^(з ■
№ _
Организация образования лСУ5
Поставщик услуги (при наличии)
Комиссия в составе:

Jjjurf Hk n/icfeefc^^ $C

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

*uu,

(a

Показатель Требуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует Примечание

К_ ичие санитарно-эпидемиологического
• чения о соответствии объекта

Ь* зующим требованиям
//

■ьчество продуктов питания, условия их 
в гпортировки, доставки, разгрузки

Кз тветствие ежедневного меню
■р.г.ективному меню

/<
Т7

Нблюдение графика работы столовой

С юлюдение интервала между приемами пищи и 
Ь.: жа питания по классам
[Н^ричие утвержденного прайса на свободное меню

1Г

Ct ■ днизация питьевого режима

1 . - ество готовой продукции а
Ьдичие контрольного блюда 1/

Органолептические свойства приготовленной
продукции а

НС: «ответствие технологической карте

г нтрольное взвешивание 10 порций к
Линия раздачи (мармиты) 1 блюдо

Линия раздачи (мармиты) 2 блюдо .•—

Линия раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
•-тужать в алюминиевой посуде) ■----



Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

(/

Наличие москитной сетки
•

Итого

В результате проверки установлено:

сЖлш е /~сагаЛ(/<£,У
^•ЛъР С/iC^fCC'tC' К flllief'CCCtCC &< 'ZC*i-t*>bc4+ncS ~ I

Подписи комиссии:
^C'K^C f bc (f'J9
He-c^Q л &■ ^-fy p

er

Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или ответе 
(при организации питания организацией образования) ознакомлен Х^Х



АКТ мониторинга качества питания

Дата (лГ

Организация образования
Поставщик услуги (при наличии)
Комиссия в составе:

J, hn:t H/L. fyi^-patne^ J>.C.
/ Г , С2шг/и^& И С. /иуи-гы^<.

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

Показатель Требуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует Примечание

г{аличие санитарно-эпидемиологического
Елючения о соответствии объекта
йствующим требованиям

L-чество продуктов питания, условия их 
г портировки, доставки, разгрузки

1/

Вггветствие ежедневного меню
Е . лективному меню

■гюдение графика работы столовой \/

■блюдение интервала между приемами пищи и
■О* <а питания по классам V
fcn/чие утвержденного прайса на свободное меню

V

^мвация питьевого режима

зо готовой продукции \/

е контрольного блюда V
Ье септические свойства приготовленной
^■ltjyuhh

{/

■Bi:"ствие технологической карте

тьное взвешивание 10 порций {/

раздачи (мармиты) 1 блюдо —
Мв раздачи (мармиты) 2 блюдо —
!■ ла: дачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 

в алюминиевой посуде)
—



Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

к

Наличие москитной сетки 1<

Итого

В результате проверки установлено:

С&ьтш? - е^ее^е^е® 1
^Г/е^М^ке^/гуу/М^ЛЛ ^'Ь-скт-г . ■fttWy’ya б/шА
font. /<е^ Шеяи> |

fa'tt&t'U (J-fyfcMte /-се
Подписи комиссии:

faCKfl'Cfa Я7 Я> fffce
Яс 7 -

0/7 /№/ Р
Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или отве^сть 
(при организации питания организацией образования) ознакомлен Я'



4

АКТ мониторинга качества питания

Дата УЛ 7Z ZC/'d'
№___&L_________ . -
Организация образования
Поставщик услуги (при наличии)
Комиссия в составе: С fa' fafatJfafafa £
faPc+Clfby? rtfa/(Р / Q С^1л (fak'd fa/fa fa с

, Jfafad fat fa /у^ее/ьг Jfay
(fafa>z fafaa^/t^^ /fad -yyw^fav

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

Показатель Требуется Соответс 
твует

He соот­
ветствует Примечание

■ Наличие санитарно-эпидемиологического 
выключения о соответствии объекта
2;йствующим требованиям

Л

I Качество продуктов питания, условия их 
тт анспортировки, доставки, разгрузки (fa

■ I :ю
’ .?(

тветствие ежедневного меню
элективному меню

ifa(

людение графика работы столовой \Х

Сс)блюдение интервала между приемами пищи и 
шка питания по классам

fa

Наличие утвержденного прайса на свободное меню fa

пганизация питьевого режима (fa

В ачество готовой продукции (fa

2- иичие контрольного блюда fa

I Органолептические свойства приготовленной 
I продукции fa

1 Соответствие технологической карте и
■ ’Контрольное взвешивание 10 порций fa

I Линия раздачи (мармиты) 1 блюдо ■—

■ Линия раздачи (мармиты) 2 блюдо —

[Линия раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
te-.тужать в алюминиевой посуде)



Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

//

Наличие москитной сетки ♦

Итого

В результате проверки установлено:

к^лл-сал. /г>й2 ё-и-г&б

Подписи комиссии:

МЛ Мг‘МЛ Ж*"!
ЯяъЛаЛ МЛ.

Л/W- к'А- -"с .//
кел&ясЛа. кА. Ш /неркелМ* ЛЛ 1^рс&? Л С. tfk '/^ntaA

Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или ответствуя
(при организации питания организацией образования) ознакомлен Лм'''' w



Л
i

АКТ мониторинга качества питания

Дата УУ
№____ с
Организация образования ■% ЛТ/^г/ 
Поставщик услуги (при наличии) 
Комиссия в составе: <____________ л^/6 

/40 ft/?/ fa^Sr
/У Л J//C

PJS; /лу^ле^^ /<<? -
Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

Показатель Требуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует Примечание

I Наличие санитарно-эпидемиологического 
Ьаключения о соответствии объекта
действующим требованиям

У

Качество продуктов питания, условия их 
транспортировки, доставки, разгрузки

Соответствие ежедневного меню
перспективному меню

Соблюдение графика работы столовой у

Соблюдение интервала между приемами пищи и 
графика питания по классам

к

Наличие утвержденного прайса на свободное меню к

Организация питьевого режима

Качество готовой продукции А

Наличие контрольного блюда к

Органолептические свойства приготовленной 
продукции

У

Соответствие технологической карте 1/

Контрольное взвешивание 10 порций (У

Линия раздачи (мармиты) 1 блюдо —

Линия раздачи (мармиты) 2 блюдо '—-

Линия раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
остужать в алюминиевой посуде)

—-



Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

Наличие москитной сетки У .

Итого

В результате проверки установлено:

''fcC'Ci'rw . $ t'te^r

Ji' &0mtynytfi:eJ <Jte'sc/& . Анемии с

Подписи комиссии:
(^гмАл- Orf. 

M-А .Л&
ty'tyjci'ii JJ~ 7 jfy s-\
JCLaa^P&z С. А Jtfrn' ‘ _, fffi

Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или ответ
(при организации питания организацией образования) ознакомлен е

'/A?7.
►тветствЖ?



АКТ мониторинга качества питания

Дата 9• 'f 1Л Л
№ М_________
Организация образования JCJ9> ОШ~ 1.5 *
Поставщик услуги (при наличии)
Комиссия в составе: О- Pt М/Ышр Л£>
^'^иЛ'СЬС/ Ш /. сшсе mz j С..Д ,Л/шЛ Р/ Я
ПС? D.P>t ДР f H' С ~/ъс>

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

Показатель Т ребуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует Примечание

Наличие санитарно-эпидемиологического 
■лючения о соответствии объекта
в йствующим требованиям

V

[Качество продуктов питания, условия их 
Гшспортировки, доставки, разгрузки

л

«ответствие ежедневного меню
крспективному меню

\л

’ блюдение графика работы столовой \/

Соблюдение интервала между приемами пищи и 
■афика питания по классам

л

Наличие утвержденного прайса на свободное меню
\/

организация питьевого режима 1^

качество готовой продукции 1/

Наличие контрольного блюда и

Органолептические свойства приготовленной 
продукции IZ

Соответствие технологической карте IZ

Контрольное взвешивание 10 порций
1

IZ

1 Линия раздачи (мармиты) 1 блюдо —

1 Линия раздачи (мармиты) 2 блюдо —-

I Линия раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено
I эстужать в алюминиевой посуде) —



Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

1Z

Наличие москитной сетки 1/

Итого

В результате проверки установлено:
ШЛШПСуи£Ш( /<</>/> ^zz^z/ . /3 z/r.zzl 

ЧЛ(Л4гго, УТлли^и^рлис/си^ 'уаллсс^лб (tuit . ^гс^с/селГ
Mtccpj MU Шт. . Жо? ^<W6, ^^хЛ-ОМ'б^сТ' 
wnt . /ьи/и&ься- е-сл'^и,

Подписи комиссии:

aur/isiq Н-б^и/
Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или ответе 
(при организации питания организацией образования) ознакомлен Z^^|j



АКТ мониторинга качества питания

£0
атганизация образования ЛХУ < Г&7 АГ1'
~ ставщик услуги (при наличии)

Комиссия в составе: ёслсыЛй С £/УнОШ *ЛГ,
R 'Пл L ЛЛ. ЛР, МЛ /2^Л^>££^
Г- /гШжй А?, CLua/urfa //. С -

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

Показатель Требуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует Примечание

.анитарно-эпидемиологического
о соответствии объекта

км требованиям
V

1 продуктов питания, условия их 
втовки, доставки, разгрузки

к

ке ежедневного меню
ьяому меню

V

Re графика работы столовой \/

Е-ше интервала между приемами пищи и 
гания по классам

V

утвержденного прайса на свободное меню
V

кя питьевого режима и
гтовой продукции и
■нтрольного блюда

вгтические свойства приготовленной и

сзие технологической карте Z
L-ое взвешивание 10 порций IZ

гтачи (мармиты) 1 блюдо —
киачи (мармиты) 2 блюдо —

■кичи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
ь : алюминиевой посуде) >—



Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

/■

Наличие москитной сетки 1/.
ч

Итого

В результате проверки установлено:
Сл^СЛЛ^^сЛ сллюпгЛ'ели слп'&уллъ Рллл/ лл/л1лллл(. /рл 
1ър£улртлллсл сл&ешллс . Рсуй^сгл ялнллнлРллл лллпл . 
р^олилльл 1лрл с̂ ^л'уьлг'Ь ллг\ллсрллл?. Рс-лсл^сулн/ллу’ 
^ЛЛЛЛЛЛЛ лб Ю{11.

Подписи комиссии: у /
С. 7л (улулл^лул рГу 

р(рллрлРа л/.рь услл/ ^Л^.ил £>Р ъ /1
"РлрлРалЛл]\ слл сл'^ллл Vwpy

iP
' РллссрлгЪ q Р С (л^У /лр^ЛгаА

НШсрлЛР frCCcU ЛСрР

РсоЛСЛССС С-.р. ЛЛ^/ЛъРслггЛб-СЛ

Тллл^лллс^ ЛР\
РлъслГ Н-Р лрлл> ллл^сРгггллл П(Л 
PMfpQ O.bfflif Т л ‘

Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или ответеть
(при организации питания организацией образования) ознакомлен Лл/



АКТ мониторинга качества питания

Дата <№. /о? 2£>2.^
I дганизация образования
П эставщик услуги (при наличии)
Комиссия в составе: '£77Ом

' ы> kF, М.Т

M+apcc&i (?.£>• 77 /6С
Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

Показатель Требуется Соответс 
твует

He соот­
ветствует Примечание

■ее санитарно-эпидемиологического
t ния о соответствии объекта
Ц ющим требованиям

Ьгтво продуктов питания, условия их 
отировки, доставки, разгрузки

■вепствие ежедневного меню
’-дивному меню

+-

Ь дение графика работы столовой

Вподение интервала между приемами пищи и 
■В *а питания по классам

7
■ .чие утвержденного прайса на свободное меню

/-
^з- изация питьевого режима f-
апе.тво готовой продукции ■f-
ктичие контрольного блюда

-7ган пептические свойства приготовленной 
продукции

Со 1 тзетствие технологической карте 7-
Контрольное взвешивание 10 порций /-
Линия раздачи мармиты) 1 блюдо —
Линия раздачи (мармиты) 2 блюдо ,---
Линия раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
остужать в алюминиевой посуде) '----



Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

-Л
Наличие москитной сетки Л * :•

Итого

В результате проверки установлено:

l^fit'C'Ccwc, &Ц'ГП'С / с
всъъб. Д ж*™, /4^06

^iflti'4-ov /й’лр. '

Подписи комиссии:

Qty-ifati J-ti 7 *?*
Jlp^n^ce^ec <?Z>. tW^c^M-ck 

Г)м{ и. a J'c/
l/C /a^ae/Kfi^

Поставщик (при организации питания
(при организации питания организацией образования) ознакомлен

е



АКТ мониторинга качества питания

-а ми
[зация образования 
щик услуги (при наличии) 
:ия в составе::ия в составе: С fa.
Vp № P, cfa'Y '
t<crl^2, <?- P- J^ucP мЛ. Jp
a Sa P-S TSeq^e-^a Л/\ /f.f.
Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

Показатель Требуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует Примечание

Виитарно-эпидемиологического
о соответствии объекта

■г требованиям -А
■родуктов питания, условия их
1 - вки, доставки, разгрузки

*6
Ье ежедневного меню
кому меню

р

g. графика работы столовой г
кие интервала между приемами пищи и 
гания по классам
•твержденного прайса на свободное меню

А
ия питьевого режима

отовой продукции +
энтрольного блюда

зептические свойства приготовленной
■ВИ t
к

LI

:твие технологической карте А
ьное взвешивание 10 порций V-

Р

Р<

Р<
Т1

аздачи (мармиты) 1 блюдо —
аздачи (мармиты) 2 блюдо —
аздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено
> в алюминиевой посуде)

а

од



Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

+

Наличие москитной сетки У
Итого

В результате проверки установлено:

Ьу 1^'0^&гг7<'> 7>ее (?7~>(Угтсе 77е^ее^'Г^'^с? 1
Подписи комиссии:

(Уксе^ ^■^г'- У''" I
ЖЛ пререрси»*'**

-Уаа^еёй С. f>- с
JtkuJ J'e-
/йЛ€^я>&6&. С2УЬ> /У №‘/ /ttyis/гглц

Поставщик (при организации питании поставщиком Услуги) и/или ответственна ■
(при организации питания организацией образования) ознакомлен ТУ7 ( (п«н


