
АКТ мониторинга качества питания

Дата 07. 'М. £0^2^
№ __________
Организация образования я*ХУ
Поставщик услуги (при наличии)
Комиссия в составе:^^/^ C J/А

Ofl- АЛ£
Л // (ty.AA / /кА. —

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

Показатель Требуется Соответс 
твует

He соот­
ветствует Примечание

1 ’-’ 2личие санитарно-эпидемиологического 
2^.«_тючения о соответствии объекта
д е ■• . вующим требованиям

А'

Качество продуктов питания, условия их
— гчспортировки, доставки, разгрузки

с

I С :< тветствие ежедневного меню
□ срспективному меню

с

. блюдение графика работы столовой !/

1 Соблюдение интервала между приемами пищи и 
гт дфика питания по классам

1/

Наличие утвержденного прайса на свободное меню
1/

р ганизация питьевого режима к
Качество готовой продукции Is

И зличие контрольного блюда Is
Органолептические свойства приготовленной 
продукции Is

Соответствие технологической карте

Контрольное взвешивание 10 порций Is
Линия раздачи (мармиты) 1 блюдо •—

Линия раздачи (мармиты) 2 блюдо '—

Линия раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
остужать в алюминиевой посуде)

■—



Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

tx

Наличие москитной сетки !/

Итого

В результате проверки установлено:

$ ^се<^7.

Подписи комиссии:
(Змс&€&&- .CJrf\%1У!/&СС‘Г/Мг

77 /zy, к^/$.р &
<М.7. ''J&t

е/>.
tf.ts. J'C ■ iLfua

^*7
У[иУ Поставщик (при «фганизации питании поставщике]

(при организации питания организацией образования) ознакомлен

/У У^У-&

ги) и/или ответственны! 
_____ (по



АКТ мониторинга качества питания

Дата •/1' f ’■ 2

: : миссия в составе:

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

^твенный

Показатель Требуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует Примечание

hrE' е санитарно-эпидемиологического
:-:ия о соответствии объекта

щим требованиям

1/

^■Гтво продуктов питания, условия их
■ж: ~ тировки, доставки, разгрузки

■екяствие ежедневного меню
fciei-ивному меню

1/

®ие пение графика работы столовой 1/

ел • пение интервала между приемами пищи и
- питания по классам

fca е утвержденного прайса на свободное меню
\/

^■е зация питьевого режима 1/

fc--. готовой продукции \/

контрольного блюда (X

■ о пептические свойства приготовленной 
■Ж-Г-ТЦИИ IS

Свг - . ствие технологической карте к

■гт- льное взвешивание 10 порций

раздачи (мармиты) 1 блюдо

ВЬвт раздачи (мармиты) 2 блюдо '—

раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
ВЦв _7ь в алюминиевой посуде)

—-



Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

Z

Наличие москитной сетки
|/

•

Итого

В результате проверки установлено:

fy •$

Подписи комиссии:
&4Z(fa C. ?’(’. ftty-ec^ncy. (Зссг^Л?

M-Л. $**"•/“? W fl'- 
Z fc^'< Z. '/ ;

. //. /£ » <J,C. '%fu>'A

Поставщик (при организации питании поставщиком услугиуи/или ответетвенн 
(при организации питания организацией образования) ознакомлен fiy_____ (1



АКТ мониторинга качества питания

Дата //■ УРУ/С
№ /I_______
Организация образования /CJУt, ОШ 
Поставщик услуги (при наличии) И fl и 
Комиссия в составе: О.

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

Показатель Требуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует Примечание

венный
___ (под

те санитарно-эпидемиологического
ения о соответствии объекта 
лощим требованиям

тво продуктов питания, условия их
:ртировки, доставки, разгрузки

тствие ежедневного меню
ктивному меню

дение графика работы столовой

одение интервала между приемами пищи и 
а питания по классам_______________________

ще утвержденного прайса на свободное меню

V

V

к
к
v

V

[зация питьевого режима 

ю готовой продукции

:е контрольного блюда И

олептические свойства приготовленной
дукции V

С • тветствие технологической карте И

? -:грольное взвешивание 10 порций IZ

.. и ния раздачи (мармиты) 1 блюдо

Линия раздачи (мармиты) 2 блюдо

Линия раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
стужать в алюминиевой посуде)



Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

\/

Наличие москитной сетки 1/

Итого

В результате проверки установлено:
С/УШ? ь-илм
HVfliWCLM-. JtCL' Cy/Cctu^l^ Чл^ГУ^гУ) nvt 'l'l'CCJ 
уцШТО'Ъ 'TicUflflA. £ НССМС'Ш^/ /

. j/arbiyzKzae tx x c zxri.zo с^суб^г.-сс^ьЛ^г/-.
СсрПиЛ(рг1>С^с^гЛ1. MZ 7-ZTL. LCcU^-C. fric^

Подписи комиссии:

W4 tf.fr-

t (&№/'' riffle 'Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или ответствен н 
(при организации питания организацией образования) ознакомлен _______ (1



АКТ мониторинга качества питания

Дата V-X //

Организация образования >
Поставщик услуги (при наличии)
Комиссия в составе: С^С, У2 011/^26

• /ы2 Д17? z РJ
U* 2. & , & A z ^/5.

1венный 
____ (по

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

Показатель Требуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует Примечание

^Ь'£ие санитарно-эпидемиологического
:ния о соответствии объекта
-ющим требованиям

tz

Ин.тво продуктов питания, условия их 
: ртировки, доставки, разгрузки V

жэетствие ежедневного меню
z <тивному меню

\/

Йг-дение графика работы столовой V

■йподение интервала между приемами пищи и 
Ьв • а питания по классам

у/
Квчие утвержденного прайса на свободное меню

V

Iter, изация питьевого режима V
-тво готовой продукции V

к: чие контрольного блюда V
С’т днолептические свойства приготовленной 
продукции

С . тветствие технологической карте

i: нтрольное взвешивание 10 порций V
Линия раздачи (мармиты) 1 блюдо -к-
Линия раздачи (мармиты) 2 блюдо —
Диния раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
хггужать в алюминиевой посуде) F--



Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

V

Наличие москитной сетки V

Итого 1
В результате проверки установлено:

U'M'VZ/ rWCt'M''(cQ и«ЛС*Г

(a МиуЛШПС^ 4 f^Cu^ 7 С^ЛмЛ&г^

Л&^сиЖс^^4 >
/fJcC^Ji/УЧлЛ V Xc^4\£^/^лх t ^Тол^/^сс 

сиш^Ъ-Р.

Подписи комиссии: * / /
(Я й^мт^К- &ТУ. CW*<^

^cfuT^ Л/. Pi %“/*< ■ М> b £$?' /

'TCLMJM^ Cj. С
jfau М ъ. Л-С

Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или огвет/твеь 
(при организации питания организацией образования) ознакомлен _____



АКТ мониторинга качества питания

Дата 5. //• 20 А2 
.У> <2/_________
. рганизация образования X / 2 \
Доставщик услуги (при наличии) 'Ufltt
Комиссия в составе: бскыЖа р,ГУ£.ОМ^2Р^ УйиМРб
) смл. 'клусории^ЗлШС. РJt/uM/7.л

ЛС., TM^^ariQj.P. , Kz/c&wfa Pwwfa р -
IwvariuMr, м/

<

^твенньц
■____.(под

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

Показатель Требуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует Примечание

: санитарно-эпидемиологического
■ения о соответствии объекта
Нрошим требованиям

К

Вхъ: продуктов питания, условия их
Вотировки, доставки, разгрузки

12

■Е^.твие ежедневного меню
Вгивному меню

1/

вкние графика работы столовой 1/

ведение интервала между приемами пищи и 
ра литания по классам

и

гл е утвержденного прайса на свободное меню I/

вяция питьевого режима К

гэ: готовой продукции г

ве контрольного блюда к
cl- □ пептические свойства приготовленной
Пукли и

■~-етствие технологической карте и
■грольное взвешивание 10 порций К

вх раздачи (мармиты) 1 блюдо

В х раздачи (мармиты) 2 блюдо —

Вх раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
г> ать в алюминиевой посуде)

—



Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

tz

Наличие москитной сетки V

Итого

___ ___ _ *Л6 'ЛЛЛ' 
мл_________ . м> р р //

JtKuf - - - •
Of

В результате проверки установлено:
ОггъОI <А Л { С

ГЦрс/М

(A M/n . 4> MLM^ltu/ / LcZM^n^
McptccJ-C рч ■ Лр-^ПХ i.LtCJ.

/)Ск^кЛл>чЛ. v .''/c.i<a^< ег^^утг^с

кп^ег? i/in >

Подписи комиссии:
^z7ce£^A £ ■№ ^.^yvcxrz^/i- $л7У „

л r-> Л / /Л л z*\ a » П J в t л»^ fl

'TCLMJM^ W. С
1<мр X h Jl’C

Лкммцря fib'1 
Mu№^

Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или ответ/твен11 ы 
(при организации питания организацией образования) ознакомлен </%/_____ (п«

■



АКТ мониторинга качества питания

Дата Л
№__//________
Организация образования /С/ У л?4
Поставщик услуги (при наличии) 
Комиссия в составе: Sc^ce^a £. Ж’____________________ ___ а М /Ь 

*^yzz)c>>^tz72^2^>w А А УЗл/и izzz>^ г fi/uzJ/Y.,
лс., ТлЦ^агбъЛ.р., Kt/ccLrrfci с.А, (РащЖ к.

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

Показатель Требуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует Примечание

■аичие санитарно-эпидемиологического
и? нения о соответствии объекта
Вг~=;-ющим требованиям____________________

венный а
___ (подп

.изо продуктов питания, условия их
ртировки, доставки, разгрузки

гтствие ежедневного меню
жтивному меню____________________________

■Jr -me графика работы столовой_____________

ксение интервала между приемами пищи и
Ш питания по классам_______________________

■ве утвержденного прайса на свободное меню

к

V

7
v

питьевого режима

■7товой продукции

К

7
•льного блюда к
еские свойства приготовленной 

V

технологической карте 

взвешивание 10 порций

к
1Л

чи I мармиты) 1 блюдо

мармиты) 2 блюдо

■ - • • (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
в х миниевой посуде)
Г



Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

V

Наличие москитной сетки •
(/

Итого

В результате проверки установлено:

^lUW/O. уришшл килк .
иклл г 2ana^^ htC4^v . С^пги/рлл&Ля

'ЛШ'М'С CvcTi'd^ с кг бцсгк . ТЫЛЧЦЛЛрцЦ Н^гг/ /г^кск^ц 
(лт&лло олхя'гъгая*

Подписи комиссии: *
Рск-иРа С-, 7>t-
'tff.tMcftcfa М,/J

С, р
^плРсиР Ш.Т AJ
лраё Н & -'"> Л7

. Jf P
H C-.

Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или отв£тр;гве 
(при организации питания организацией образования) ознакомлен



АКТ мониторинга качества питания

Дата .//
л- ч
Организация образования К ГJ ч (№ 
Поставщик услуги (при наличии) и 
Комиссия в составе: в 1 А

/Ье ЯР , ((Р
Jj .Су 7 fi falCCct С<& &.*>. / &

f *с«и>лА-

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

Показатель Требуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует Примечание

^гвенньп
____ (по.

-:ие санитарно-эпидемиологического 
ения о соответствии объекта 
■тощим требованиям

:во продуктов питания, условия их 
ртировки, доставки, разгрузки___________

ствие ежедневного меню
тивному меню

:ние графика работы столовой

жние интервала между приемами пищи и 
питания по классам_______________________

ft утвержденного прайса на свободное меню

питьевого режима

вой продукции

•явного блюда

[еские свойства приготовленной

технологической карте

взвешивание 10 порций

мармиты) I блюдо

мармиты) 2 блюдо

мармиты) 3 блюдо (запрещено 
иниевой посуде)

IS

/>

If

!/

I/

г

Л

У



Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

V

Наличие москитной сетки .

Итого

U4f*u4>trt , ЧХХЛЛ"^ 
слГалоpuv

сСЛ 'П » CtA ^ча^р^лсл^лг^ ZcSt

Аелхлс^/лхл^^хтЛ^с/ jL£^>u^aa

fl -ft'

fl
14, C ,

В результате проверки установлено: 
fo СЛлЛЫЛТ'&РЛ flzz (Л&& Ръ&лпс/ t'J'Z*1 

f^ОлОлсл^ £л“ЛхА

7ъСy£Lx<-O^fc 
лСсе^/л' ел>хх? &?С4^£+а .

CaDfrало

Подписи комиссии:

с., /kl .

'/Ссллс^сЛ <? Л/ • & • 1 
^а^лл<лг^ е. А
(J)■Э'ГЬЛ /
Tt/^г tfXi *&

Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или отцетстве 
(при организации питания организацией образования) ознакомлен.у"^



АКТ мониторинга качества питания

Дата </<///•

Организация образования yc/J (ГУС/ /у
Поставщик услуги (при наличии)
Комиссия в составе

У. '-^^ь /%С\

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

—

Показатель Требуется Соответv 
твует

Не соот­
ветствует Примечание

1 Н_-;чие санитарно-эпидемиологического 
кстечения о соответствии объекта
Ьй .'зующим требованиям

!/

■ К^ -ество продуктов питания, условия их 
Ьк-портировки, доставки, разгрузки

Ь "зетствие ежедневного меню
вгспективному меню

У

ктюдение графика работы столовой У

Со-'пюдение интервала между приемами пищи и 
гз ика питания по классам

С~

1/

ВЬличие утвержденного прайса на свободное меню
к

■>* ^изация питьевого режима И
■иесгво готовой продукции

воичие контрольного блюда к
Ст ганолептические свойства приготовленной 
продукции У

Г: . тветствие технологической карте is
К: нтрольное взвешивание 10 порций 1/
Линия раздачи (мармиты) 1 блюдо —

Линия раздачи (мармиты) 2 блюдо
L____________________________

---- -

Линия раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
•стужать в алюминиевой посуде)



Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

Наличие москитной сетки

Итого

В результате проверки установлено:

$££ С^^-К-С-се .

Подписи комиссии:

е. ж.

Pretty# 'Я
Поставщик (при организации пита]
(при организации питания организацией образования) ознакомлен


