






































АКТ мониторинга качества питания

Дата А&. 09 , ^.02,$^
№
Организация образования
Поставщик услуги (при наличии)
Комиссия в составе: С Л 3"^

f&JUrntc^. 62 Л
Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

Показатель Требуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует Примечание

ачие санитарно-эпидемиологического 
чения о соответствии объекта 
вующим требованиям

К

:тво продуктов питания, условия их 
Ж)^У&&¥М, рЗЭТруЗКИ

К ответствие ежедневного меню
■ерспективному меню X

[ эблюдение графика работы столовой X
I Соблюдение интервала между приемами пищи и 
графика питания по классам к

Наличие утвержденного прайса на свободное меню к'
'. эганизация питьевого режима к
Качество готовой продукции х
Наличие контрольного блюда X

Органолептические свойства приготовленной 
продукции

L
Соответствие технологической карте к
Контрольное взвешивание 10 порций

L

Пиния раздачи (мармиты) 1 блюдо —
Линия раздачи (мармиты) 2 блюдо —

Линия раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
остужать в алюминиевой посуде)

L

—



С- "К.

В результате проверки установлено:

ttiAXC-14>ГГ?СЛ

Подписи комиссии:

г:

(

' 3 »

C'&CA'rt'^D to'U'nfi .

Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

/X

Наличие москитной сетки
•

Итого

Поставщик (при организации пита и поставщиком услуги) и/или ответственный п 
(при организации питания организацией образования) ознакомлен

■*



АКТ мониторинга качества питания

Дата @9 <
№ %
Организация образования
Поставщик услуги (при наличии)
Комиссия в составе: c/ZZ.

atqffttifesrife&trt. yJT/г^б /f/Z ■ 7cz-ey^e^.t,

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

Показатель Требуется
.7* №'л>- <’Cv

Соответс 
твует

Не соот­
ветствует Примечание

■ _ чие санитарно-эпидемиологического
К' чения о соответствии объекта
Кйста -тощим требованиям

1/

■^ - .ство продуктов питания, условия их 
^■Вс портировки, доставки, разгрузки

/X

Ьгтветствие ежедневного меню
■детективному меню

■блюдение графика работы столовой

С .блюдение интервала между приемами пищи и 
Ь.: ика питания по классам \/
Г В аличие утвержденного прайса на свободное меню

V

Ьт*1низация питьевого режима 1у
качество готовой продукции у
И_:ичие контрольного блюда у
I трганолептические свойства приготовленной 

продукции 1/
Соответствие технологической карте у

1 Контрольное взвешивание 10 порций

Линия раздачи (мармиты) 1 блюдо -----
Линия раздачи (мармиты) 2 блюдо —
Линия раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
остужать в алюминиевой посуде) —



Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

/>

Наличие москитной сетки
•

Итого
z3

В результате проверки установлено:

/5 (уб&гг-ес „

Подписи комиссии:
fa' fa'

fci'C'^ciJcL М.7Ь .ft4j> ■ /w /$ /° 
fijiefne^'ne^c.

c- * ''

r v Поставщик (при организации питаний поставщиком услуги) и/или'ответствен* 
(при организации питания организацией образования) ознакомлен ,
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