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АКТ мониторинга качества питания

Дата ОУ. У
№ У________
Организация образования УсУ(е/^’77
Поставщик услуги (при наличии)
Комиссия в составе:

ГЦР& Р;

■J/ С 7 7
Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

£

b.

Показатель Требуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует Примечание

1 Наличие санитарно-эпидемиологического 
включения о соответствии объекта
действующим требованиям

V

I Качество продуктов питания, условия их 
тэанспортировки, доставки, разгрузки

7

Соответствие ежедневного меню
перспективному меню

V

Соблюдение графика работы столовой

Соблюдение интервала между приемами пищи и 
. рафика питания по классам

Наличие утвержденного прайса на свободное меню
7

Организация питьевого режима 1/
Качество готовой продукции

Наличие контрольного блюда 1/
Органолептические свойства приготовленной 
продукции 7

Соответствие технологической карте 7
Контрольное взвешивание 10 порций 7

Линия раздачи (мармиты) 1 блюдо —

Линия раздачи (мармиты) 2 блюдо
_________________________________________

—
Линия раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
остужать в алюминиевой посуде)

/



I

Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

Z/

Наличие москитной сетки
L-

Итого

В результате проверки установлено:

Isl#IZ'L

/"C&ci,Z<<'?'C«'C £ (?'77'Z'C< /'I'ltft&.Ac#.

&'&7r'Z£ - &C £277'? ^TS'ruW'Ti .

Подписи комиссии:Аг £ W к'Зеы 'JZf &T" I
'fM'i ,

VVjdte^ ^VfatfX^tL r. //C

M M6- Юфммгш ^.-
Тиммам л/2 JitfMi'wi'Ct. "Cry №> J

J Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или ответственна 
(при организации питания организацией образования) ознакомлен ■



АКТ мониторинга качества питания

//2.Дата
№ 10_______ , _
Организация образования /Оу У/г>,Л< 
Поставщик услуги (при наличии)
Комиссия в составе: С- fa7. М/ЯКомиссия в составе: (Ущ/г tfa С. fa7. 
fyifal.fup nt> &./>. , Wtyf/cw У/.'

'ТУе/квш/я У P- , /■&*
Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параме?рам

Показатель Требуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует

Примечание

' Наличие санитарно-эпидемиологического 
гаключения о соответствии объекта
действующим требованиям

V
Качество продуктов питания, условия их 

гранспортировки, доставки, разгрузки
с

Соответствие ежедневного меню
перспективному меню

(Z

Соблюдение графика работы столовой 1/
Соблюдение интервала между приемами пищи и 

графика питания по классам к
Наличие утвержденного прайса на свободное меню

U

Организация питьевого режима С
Качество готовой продукции X
Наличие контрольного блюда Is

Органолептические свойства приготовленной 
продукции Is
Соответствие технологической карте X
Контрольное взвешивание 10 порций (X
Линия раздачи (мармиты) 1 блюдо -—
Линия раздачи (мармиты) 2 блюдо —

Линия раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
остужать в алюминиевой посуде)

■-----



Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

Наличие москитной сетки (/

Итого

эг.»*

В результате проверки установлено:

J^4W^ /$>& .

Подписи комиссииПодписи комиссии: / /
С-?*? £/

u ,
'n^vce'ft'O&f J P /iojHmeM /v-fawfa (?£

Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или ответственн
(при организации питания организацией образования) ознакомлен (

»



АКТ мониторинга качества питания

гга

>ганизация образования &&
уставщик услуги (при наличии)
'.миссия в составе:

’Ьллаьсе&я СР у

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

Показатель Требуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует Примечание

щитарно-эпидемиологического
о соответствии объекта—^

м требованиям

(/

родуктов питания, условия их 
овки, доставки, разгрузки

У
е ежедневного меню
ому меню

У

графика работы столовой
//

de интервала между приемами пищи и 
ания по классам

у
гвержденного прайса на свободное меню

к

т.тг
I питьевого режима У
говой продукции у
[трольного блюда У
тические свойства приготовленной
1 С
вие технологической карте L/
юе взвешивание 10 порций

г«
дачи (мармиты) 1 блюдо ------ _

дачи (мармиты) 2 блюдо

дачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
з алюминиевой посуде)

——



I/Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

Наличие москитной сетки

Итого

В результате проверки установлено:

Подписи комиссии

■ (/

Подписи комиссии: у /

71а^л&<^9 jРРЖ/мри*,.
Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или ответсть 
(при организации питания организацией образования) ознакомлен



Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

1/

Наличие москитной сетки и
Итого

В результате проверки установлено:

2# /СЛМ&'Г'ГУСъ? у L

ЭГ’-Й»

Подписи комиссии: / /
C.^rf ftC/teiX-ncA- £■/42Ur/JA'l-'/-- 

MCUtMQ Д P- ^aJ

Tae^e^fc ЛР /vibwfc (?£/“?«**

Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или ответ
(при организации питания организацией образования) ознакомлен - |



АКТ мониторинга качества питания

Дата 7#
№ /Л________ > г „
Организация образования мУУ
Поставщик услуги (при наличии) -
Комиссия в составе:^^^? С /V

З&'ссс^с&&? <7 /?- <лuffitci 4Г dfytc//'Л- J7/^.
f /wfwnw / $/?.

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

Показатель Требуется Соответс 
твует

He соот­
ветствует Примечание

I Наличие санитарно-эпидемиологического 
(заключения о соответствии объекта
действующим требованиям

U

I Качество продуктов питания, условия их 
(транспортировки, доставки, разгрузки

■Соответствие ежедневного меню
■ перспективному меню \S
■Соблюдение графика работы столовой

| Соблюдение интервала между приемами пищи и
1 графика питания по классам Is

Наличие утвержденного прайса на свободное меню

ГОрганизация питьевого режима Is
Качество готовой продукции L'
Наличие контрольного блюда Is

Органолептические свойства приготовленной
продукции Is
Соответствие технологической карте Is
Контрольное взвешивание 10 порций IS
Линия раздачи (мармиты) 1 блюдо —
Линия раздачи (мармиты) 2 блюдо

Линия раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
остужать в алюминиевой посуде) —

4



т

Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

к
Наличие москитной сетки 1/

Итого

В результате проверки установлено:

. ‘'мы?!#/ ке-гъ

У/ (M-i^7rrKi7'Zi

-
Подписи комиссии:

C-frC. pU/dit'Wif’ '&У/0О1 sfyC

М- 7- w/W. М ъ ,

У\ле4ЛЫл>&1 mwmw $/Z /и&<уггл^, &%/
у Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) шили ответственный 

(при организации питания организацией образования) ознакомлен "/ (под



АКТ мониторинга качества питания

Дата /У 'fQ .,20,2.2,
№___ /-УУ И
Организация образования -Д/ j (Л& Л У 
Поставщик услуги (пр^ наличии)
Комиссия в составе:

/i-Р, fab * [yl/.7

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

Показатель Требуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует Примечание

[_зичие санитарно-эпидемиологического
■почения о соответствии объекта
■ствующим требованиям

6/

■ -чество продуктов питания, условия их 
Внспортировки. доставки, разгрузки

с

■ тветствие ежедневного меню
■г'Флективному меню

Су

В'людение графика работы столовой О
■ облюдение интервала между приемами пищи и 

Ц лика питания по классам
L/

■аличие утвержденного прайса на свободное меню

Организация питьевого режима

Качество готовой продукции /у

Наличие контрольного блюда X
Органолептические свойства приготовленной 
продукции 1/

Соответствие технологической карте LX

Контрольное взвешивание 10 порций с/
—

Линия раздачи (мармиты) I блюдо 1 —

Линия раздачи (мармиты) 2 блюдо
ж

—

Линия раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
остужать в алюминиевой посуде)

—■



Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

(7

Наличие москитной сетки 1/

Итого

В результате проверки установлено:

bci
£'&rr^ iZ&M'O

Подписи комиссии:
C7f

Ji'fi *44 ■ I

ХЖЖЖ^&асо1
7 Поставщик (при организациилзитании поставщиком услуги) и/или ответственный п

(при организации питания организацией образования) ознакомлен (подп



АКТ мониторинга качества питания

гга
, /у

Ьганизация образования J У&М А Л Г
эставщик услуги (при наличии) 
эмиссия в составе:, С AC, /&^t/cecb AsA, 

ydi'Ccc^w>6^ C A A

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

Показатель Требуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует Примечание

занитарно-эпидемиологического
о соответствии объекта

им требованиям

продуктов питания, условия их 
ровки, доставки, разгрузки

ие ежедневного меню
ному меню

6Х

е графика работы столовой

;ние интервала между приемами пищи и 
итания по классам
утвержденного прайса на свободное меню

(X

гия питьевого режима

готовой продукции

контрольного блюда

оптические свойства приготовленной
ции

тствие технологической карте

льное взвешивание 10 порций L/
-

раздачи (мармиты) 1 блюдо

раздачи (мармиты) 2 блюдо —

1 раздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
1ть в алюминиевой посуде)

—



Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

Наличие москитной сетки (/ ■

Итого

В результате проверки установлено:

С'&бМг? бл?4'27сЛ'Г7''б^f-CS'77 

xy£^^^<^z2(f С'Л>ле^^7'бс’ &лл>

ft Ъ*с-07Ш> / 'Jt&ttP'iwg /аг^>

Подписи комиссии:
(Ркл&бл С- 7? -£7У(Ы-г/Ш 

77£ ^ГГ-

'^л< I
Уг~М^*гб*Л4 ' и^С _ , Й/ и Поставщик '(при организации питании поставщиком услуги) и/или ответственный п<Увар

(при организации питания организацией образования) ознакомлен Z-Z (подпись)



АКТ мониторинга качества питания

Г /з~
кганизация образования дОЬЦ
Вставщик услуги (при наличии) Hfl и f/Q
Эмиссия в составе: ^,/g

JLfUcf  HP JlPy MMfyunotQ Л.Р./^огг/^г^
LzxWz* &.P - pe-git/nate, // C. /и^-км

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

Показатель Требуется Соответс 
твует

Не соот­
ветствует Примечание

Ьанитарно-эпидемиологического
о соответствии объекта

■м требованиям
И

иродуктов питания, условия их 
ковки, доставки, разгрузки

(/

fce ежедневного меню
кому меню

V

к графика работы столовой

кие интервала между приемами пищи и 
рания по классам

\/

■твержденного прайса на свободное меню
I/

ея питьевого режима I/

ртовой продукции I/

Ьнтрольного блюда I/

итические свойства приготовленной
■и I/

ствие технологической карте V

ьное взвешивание 10 порций \/

вздачи (мармиты) I блюдо —

аздачи (мармиты) 2 блюдо

аздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
ь в алюминиевой посуде) -

д



с 
к

I

]

Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

Наличие москитной сетки

Итого

I/

/

с
/

/

В результате проверки установлено:
CbdL , /fat

7fa&CLfU'C&& ojp£> .

'j'uQMuC'^f-LKUY -e/rri/

Подписи комиссии:
fajcefafa (7. Th/ . ^ufhhc^tc/ъ 7/7cy рш z$- 
HhCKfufa M./Ь уам fafa2 A/°
T/№ji/ficuZ M 7.
7OcctMihsCcfaq P.p. /-t-M/С-
'faUc/7H>b. К/ияе^Я'ГУсёЛ'б far. < 
PjyMUMlwfa J/p та/пы-б ,Ke/axrafa 'p. 

hT ./Поставщик (при организации питании питавши 
Р [(при организации питания организацией1^

Z" я/
fa 'р./Ггиго аГ&елл,

оставщиком услуги) и/или ответственный 
Образования) ознакомлен jpfaz—. (пол г



АКТ мониторинга качества питания

га Л# Ж

ганизация образования РЦ» CUKES' (
ставщик услуги (при наличии) /4/7 и Я
миссия в составе: С-.ГК, ОШ <}(ешиЯ& JJ f

ivO ЬР^frfultaM M.T- уцилилсипеаб л/ифиллселй„Тсшллллл  ̂ер 
H b. nfJyetecuntM ЯС./мулери^ /b.P.^uj-, 

f Out£LflV^>CL H.C, (UZШРи^и

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам:

3
Показатель Требуется Соответс 

твует
Не соот­

ветствует Примечание

анитарно-эпидемиологического
о соответствии объекта

им требованиям
И

продуктов питания, условия их 
ровки, доставки, разгрузки

[Z

ие ежедневного меню
ному меню

IZ

ие графика работы столовой к
иие интервала между приемами пищи и 
ггания по классам

V

утвержденного прайса на свободное меню

:ия питьевого режима к
отовой продукции к
онтрольного блюда к
ептические свойства приготовленной
[ИИ V
ствие технологической карте \s
1ьное взвешивание 10 порций V

эаздачи (мармиты) 1 блюдо —
эаздачи (мармиты) 2 блюдо —
эаздачи (мармиты) 3 блюдо (запрещено 
ь в алюминиевой посуде) —



Наличие дезинфицирующих средств, 
сопроводительных документов. Условия для 
их хранения.

Наличие москитной сетки л/
Итого

В результате проверки установлено:
U С-ГИЛЛС^) О-Л &rn'<wi'6 у&гп.

СШ(. кС'!тасли(. мсгс-к

sfruV, £<Cut к^иуугслсм Ус/уус,
<7

Подписи комиссии:
Уысл-еУа СТ. Тус . Ууссрм^п^с/ь. УТУ ЯУГ 
Нлслуи^сс Л//Ь. усиа луг?- kv /ЗУ && 
ТтрЛГсси ЛУ J

JCUUCMC>^a (/.р, лУс/ /urtTС ЛУу
/cjutP Z< b , Лу*. $улсУ/

, /М4*ШиЛа Л Л, Н^/У^^гР^Г)Р (ТашрсУ^Т/. С.
уЛУ Поставщик (при организации ПЙ¥ании Поставщиком услуги) и/или ответственный 

/ (при организации питания организацией образования) ознакомлен УУ/____ (под

•х
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